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U.K.: INSTRUCTIONS OF USE
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Refrigeration system knob.
Mixing paddle and rotation sense knab.
Transparent lid.

. Ingredients adding hole.

Paddle locking nut.

Mixing paddle with inserts.
Ventilation slot.

Speed adjusting knob.
Support frame for tray.
Extrusion flat gate handle.

. Power switch.

. Ice cream chute.

. Support frame fixation screws.
. Flat gate fixation screws.

. Chute fixation screw.

INSTRUCCIONES DE USO
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Interruptor de enfriamiento.
Selector palamezcladoray inversion la rotacion.
Tapa transparente.

. Apertura por ingredientes adicionales.

Contera de fijacion.

Pala mezcladora.

Rejilla de ventilacion.

Manivela para regular la velocidad de la pala.
Meseta.

Punado de la portilla extraccion helado.

. Interruptor general.

. Salida.

. Tuercas fijacion de la meseta.

. Tuercas fijacion de la portilla d'extrusion.
. Tuerca fijacion por salida del helado.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN
Seite 20

Schalter des Kiihlsystems.
Schalter Anlaufen und Wervendung des Riihrspatels.
Transparent Deckel.

. Loch Zugabe Zutaten mit Deckel.

Feststellring.

Riihrwerk.

Liiftungsgitter.

Knopf Regelung der Geschwindigkeit und Umlauf des
Riihrspatels.

Kragstein.

Falltir Fliesspressen.

. General Schalter/Knopf.

. Rutsche.

. Flugelmutter Befestigung Kragstein.
. Fligelmutter Befestigung Falltir.

. Fliigelmutter Befestigung Rutsche.

PYC: PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALIUU
Ctp. 8

1). Pyuka BKMIOYEHWSI CUCTEMBI OXNAXKAEHNS

2) PyHKa BKIIOYMEHUSA TonacTen n nx POTaUMOHHOIo NepeKknkvYeHnsa
3). MNpo3spayHas KpbliLika

3a). OtBepcTue ans noGaBneHne NHIPEANEHTOB
4). LWawnba ans dpukcrpoBaHua nonacTemn

5). Jlonactu c Hacagkamu

6). BeHTUNALMOHHBIV CroT

7). Pyuyka U3aMeHeHUsi CKOpOCTM BpaLleHWsi ionacrem
8). MopacraBka nog emMKocTH

9). 3apgsuxka

10). Knonka BkntoyeHus

11). Xeno6 Ans BbIrpy3ku MOPOXEHOTO

12). BonTbl ANA dMKcauum NoACTaBKM

13). MortaiiHble 6onTbl ANS UKCALMU 3a0BUKKM
14). BonT Ans gmkcaumm xono6a

I:  ISTRUZIONI D'USO
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1). Interruttore di raffreddamento.

2). Interruttore avviamento pala e inversione di marcia.
3). Coperchio trasparente.

3a). Foro aggiunta ingredienti con tappo.

4). Ghiera di fissaggio pala.

5). Pala miscelatrice.

6). Griglia di ventilazione.

7). Manopola regolazione velocita pala.

8). Mensola appoggio.

9). Maniglia saracinesca estrusione.

10). Interruttore generale.

11). Scivolo.

12). Gallette di fissaggio mensola.

13). Gallette fissaggio saracinesca estrusione.
14). Galletta fissaggio scivolo.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be observed, including the

following:

Read allinstructions carefully.

«To protect against risk of electric shock, do not put the main body of appliance in water or any other liquid.

«Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

« Unplug from outlet when notin use, before putting on or taking off parts, and before cleaning.

« Avoid contact with moving parts.

« Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return the appliance to an authorized Service Center for examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

*The use of attachments not recommended or sold by the appliance manufacturer may result in fire, electric
shockorinjury.

*Donotuse outdoors.

Do notlet cord hang over edge of table or counter, ortouch hot surfaces.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
CAUTION

*An authorized service representative should perform any servicing other than cleaning and user
maintenance. Authorized service personnel only should do repair.

* After removing the appliance from the packaging, check it for damage. If in doubt, do not use the appliance
and contact an authorised service centre.

*Plastic bags, polystyrene, nails, etc. must not be left within reach of children as they are potentially
dangerous.

*The appliance's manufacturer and vendor reject any responsibility for failure to comply with the instructions
provided in this user manual.

* Check that the voltage shown on the rating plate corresponds to the voltage of the mains.

*Do not use sharp utensils inside the bowl! Sharp objects will scratch and damage the inside of the bowl. A
rubber spatula or metal spoon may be used, when the appliance is inthe “OFF”or “0” position.

*Never clean with scouring powders or hard implements.

*Do not place or use the appliance on or near hot surfaces, such as stoves, hotplates, or near open gas
flames.

*Do not putany partinthe dishwasher.

* Do not unplug the unit by pulling on the cord.

* The appliance must be connected to an electrical system and power supply socket with a minimum capacity
of 16A, equiped with an efficient earth contact. The manufacturer is not responsible for damages to things or
people inthe event that the prescribed safety norms have not been respected.

*Before carrying out any maintenance or cleaning operations, make sure that the appliance has been
disconnected from the electrical mains by removing the plug from the power supply socket.

*Never wash the appliance using water jets or place itin water!

IMPORTANT:

This Ice Cream Machine contains its own refrigerant which must be allowed to settle after transport.
Leave the Ice Cream Machine on a horizontal surface for at least 12 hours after purchase or after any
move which might have stored the machine the wrong way up.

Leave at least 20 cm on each side of the machine to allow free air circulation. Make sure the vent slots are
free and unobstructed.
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UK USERS ONLY
HOW TO CONNECT THE CORD TO A U.K. PLUG: IMPORTANT
The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:
«Green and yellow: Earth
*Blue: Neutral
*Brown: Live
Please, read the instructions given below before connecting the cord to a plug. If
in doubt, please, consult a qualified electrician. As the colours of the wires in the
mains lead of this appliance may not correspond with the coloured markings
identifyng the terminals in your plug, proceed as follows: the wire that is coloured
Green and Yellow must be connected to the terminal in the plug which is marked
with the letter E or the Earth symbol (®), or coloured Green or Green and Yellow.
The wire that is coloured Brown must be connected to the terminal which is
marked with the letter L or coloured Red. The wire that is coloured Blue must be
connectedto the terminal which is marked with the letter N or coloured Black.
SAFETY POINTS FOR REWIRABLE OR MOULDED PLUG
The mains lead of this appliance may be already fitted with aBS1363 13A plug.
«If your socket outlet is not suitable for the plug, then the plug must be removed (cut off if it is a moulded on plug), the
flexible cord insulation should be stripped back as appropriate and a suitable 3 pin plug fitted.
< WARNING: Dispose of a plug that has been cut from the power supply cord, as such a plug is hazardous if inserted in
alive 13A socket outlet elsewhere inthe house.
« Should the fuse need to be replaced an ASTA marked fuse, approved to BS 1362, of the same rating must be used.
« Always replace the fuse cover after fitting a fuse. The plug must NOT be used if the cover is omitted or lost until a
replacement is obtained. Make certain that only the correct fuse cover s used and fitted.
*For plugs with detachable fuse cover, the replacement must be the same as the colour insert in the base of the plug, or
as directed by the embossed wording on the base of the plug.

«|fthe detachable fuse coveris lost a replacement may be purchased from a Service Centre.
«Information for supply may also be obtained from the plug manufacturer.

USING THE MACHINE FOR THE FIRST TIME
Place your GELATO PRO 12K on a flat surface
so that the ventilation slots (6) on either side are
unobstructed.

Leave the appliance horizontal for at least 12
hours before using it for the first time. If it has
been tilted in transit, the refrigerant must be
allowed to settle back into the correct position.
Hygiene is extremely important when making
ice cream. Before starting to use yourice cream
machine, wash thoroughly all parts coming in
contact with ice cream (bowl, paddle, lid, chute
and flat gate).

Mount the chute and fix it in position by the
appropriate screws (14).

Mount the metal frame and fix it in position by
the appropriate screws (12). Place in position
the tray and the cover grid.

Insert the flat gate in the appropriate seat and
verify that there is no leaking when in closed
position.

PREPARATION OF THE MIXTURE.
Select your recipe and follow it to prepare the
mixture. Pay attention to the following:

* Use pitted, peeled fruit and ingredients free of
any waste matter.

* Always chill the ingredients in the refrigerator
before pouring into the machine. This will
reduce the time required to prepare the ice
cream.

*Do not make up more than 2,5 Kg mixture.
This will allow the mixture to increase during
churning to maximum bowl capacity.

METHOD OF OPERATION

eCheck that voltage on the rating plate
corresponds to the voltage of the mains.
Connectthe plug to an electrical socket.

*Power on the machine by rotating the general
power switch (10).

eInsert the mixing paddle (5) in the container,
turning it clockwise until it is correctly
positioned on the bottom.
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*Fit the retainer (4) to ensure that the mixing
paddle is locked in position.

*Verify that the flat gate (9) is in closed position.

*Pour the ice-cream mixture previously
prepared intothe bowl.

*Turnonthe knob (1) to start cooling.
IMPORTANT: if the appliance switches off, due
to a temporary power blackout, or because the
refrigeration switch was accidentally turned off,
wait five minutes before restarting. The
refrigeration circuit has a special safety device
preventing the compressor to restart until cool,
as to avoid damages to the unit.

*Close the transparent lid (3) over the bowl.

*To start the paddle movement, rotate the knob
(2) clockwise. Set the rotating speed near the
half of maximum by rotating the knob (7).
Preparation time varies according to quantity,
temperature of the mix, type of ice cream
(cream-style or sherbet), and room
temperature.

IMPORTANT: Movement of the mixing paddle is

completely independent from the freezing

system. A safety device stops automatically the
paddle when the lid is not in closed position.

*Depending on the quantity of ingredients and
recipe used you will have a delicious fresh ice
creamin 10/15 minutes.

*By the opening (3a) on the cover, you can add
some ingredients during the preparation of the
ice cream.

*When the ice cream has reached the desired
consistency, is now possible to proceed with
the extrusion operation.

EXTRUSION OF THE ICE CREAM

Proceed as described:

Prepare the ice creamtray on the bracket (8).

«Turn off the freezing plant by rotating the knob
(1).

*Open the extrusion system by pull out the flat
gate (9).

Rotate counterclockwise the knob (2). The
paddle will turn clockwise starting the
extrusion process.

*When the quantity of the ice cream in the bowl

decrease, you can increase the rotating speed
of the paddle by turnig the knob (7).
¢In order to extrude the last portion of ice
cream, stop the paddle by operating the knob
(2), liftthe cover (3) and patch the residual ice
cream on the bottom of the bowl. Proceed
again with the extrusion procedure.
*Once the extrusion process is terminated,
close the extrusion gate with the handle (9).
ATTENTION! The extrusion time strictly
depends from the ice cream hardness. An hard
ice cream will thake longer time to extrude.
Under certain circumstances, the power
required to start the extrusion process may
cause the motor thermal protection trip. In this
case, power off the motor, wait a few minutes in
order to allow to the ice cream becoming softer
and power on the motor again: the extrusion
process will restart.

HELPFUL HINTS

«Ingredients should preferably be pre-chilled to
refrigerator temperature; this will shorten ice-
cream making times.

«For better results, start refrigeration by turning
the knob (1) 5 minutes before pouring in the
ingredients.

*To allow volume to increase of the mixture, do
not fill the container to more than half its
capacity (use max. 2,5 Kg of ingredients).

»The GELATO PRO 10K ice-cream maker has a
powerful refrigeration system. Do not leave
the ice cream in the container for too long with
the refrigeration on, you might find it frozen!

CLEANING THE BOWL

Cleaning the bowl of GELATO PRO 12K is very
easy. Proceed as follows:

*(Once the paddle is removed, turn off the
freezing plant and simply put inside the bowl 2
litres of warm water.

Wash out the bowl with a sponge. Do not use
sharp utensils inside the bowl!

*Pout an empty container of at least 3 litres
capacity underthe chute (11).

*Open the extrusion system by pulling the flat
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gate (9); the water will flow on the container
below.

elf necessary, repeat the cleaning cycle until the
bowl will be clean. Clean the bottom of the
bowl with a sponge.

*Dry the carefully the ice cream maker bowl
with a cloth in orderto avoid any dirty deposit.

APPLIANCE CLEANING AND MAINTENANCE

«Before starting to clean make sure that the
machine is switched off (power switch (10) in
OFF position) and unplugged.

\Wash the paddle (5), the transparent lid (3)
andthe locking nut (4), ina soapy warm water.

*To better clean the paddle, remove the plastic
inserts by pulling it from his site.

eIf the inserts are worn out, they must be
replaced to prevent the mixing action from
becoming less effective. These parts are
available from all authorised service centres.

*In order to clean the transparent lid (3), is
possible to leave it out from the machine by
removing the hinge.

*Clean the chute (11) and the frame (8). Leave
it out from his site by unscrewing the
aprropriate screws (12) and (14). Clean
carefully the surrounding area.

ATTENTION: when mounting the pieces, the
screws must be tightened by hands.

*(Clean carefully the extrusion system by
leaving out the flat gate support (9). Unscrew
the appropriate screws (13). Clean carefully
the gasket and the surrounding zone. Check
the integrity of the gasket: an excessive wear
can cause a mixture leakage during ice cream
making operations.

ATTENTION: when mounting the pieces, the
screws must be tightened by hands.

(Clean the body of the appliance and non-
removable parts with a specific product.
IMPORTANT: never wash the appliance with
jets of water! - it contains electrical parts.

»Before storing the appliance, clean it with an
absorbent cloth.

*One time every year at least clean the
ventilation slot.

TROUBLESHOOTING

The refrigeration system fails to work:

*Check that the plug is correctly inserted in the
mains and that the appliance is receiving
electricity. Restartthe ice-cream maker.

*The compressor safety device has been
tripped. Wait 5-10 minutes before restarting
the appliance. Continuous, premature
attempts to restart the appliance simply
prolong the time before it can be put back into
use.

eCheck that the appliance is correctly
positioned on a horizontal surface with the
ventilation slots free from all obstacles.

The mixing paddle does not turn:

*Check that it is correctly connected to the
sleeve, and fixed in place with the fixing nut
(4).

*Check that there are no obstacles preventing it
fromturning.

»Make sure that the cover is in correct closed
position: the safety device stops the paddle if
the coveris lifted.

The appliance is excessively noisy:

A certain level of noise during operation is
normal. If it becomes excessive, contact an
authorized service centre.

Extrusion procedure is very slow:

eTheice creamis too hard. Turn off the freezing
plant, wait a few minutes and try again.

ATTENTION: PIs keep the packaging boxes. They
will be necessary in case you should return the
machine for repair or you should return it for any
other reason. If the machine will be sent back with
a packaging box not suitable for transportation all
repairing charges will be at charge of the sender,
even if the machine is under warranty. If the
machines doesn't need to be repaired and the
package will not be suitable the machine will be
returned to the sender too.

Materials and articles destined for use in contact with
food products are conform to the EC Regulation
1935/2004. This appliance complies with the
requirements of the Low Voltage Directive
2006/95/CE, and the Electromagnetic Compatibility
Directive 2004/108/CE.




PycCKM |
BAXHbIE MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTHU

Mpw ncnonb3oBaHUK aNeKTpUYecknx Npuéopos HeobxoamMmo Bceraga cobnoaaTe Npasuna TexHUkM 6e3onacHoCTuU, BKovas

HKenNpuBeaeHHbIe:

« BHUMaTEnNbHO NpouYnTanTe BCe MHCTPYKLIMN.

- Bo usbexaHve onacHOCTH MopaKeHUsi IMEKTPUHECKUM TOKOM, HE Morpy>kanTe npuGop B BOAY UMW APYTyio XUAKOCTb.
- Mpwu ncrnonb3oBaHUN NpuGopa AeTbMU UM HAXOXAEHUS NX B HEMOCPEACTBEHHON 6NMM30CTn OT NpuGopa, Heo6xoanm
CTporui Haa3op.

+ BoikniovanTte npuGop 13 cetn, ecnun Bbl M He nonbayeTeck, Nepes yCTaHOBKOM UM AeMOHTaXeM AeTanei, a Takke
nepen YUCTKOW.

* N3GeranTte KOHTaKTa C ABVXKYLLMMUCS HaCcTaAMU.

« He ncnone3syiiTe NpuGop C NOBPEXAEHHbLIM 3MNEKTPUYECKUM LLIHYPOM Uy BUIKOW, a Takke nocne cGoes B pa6oTe, nocrne
nazeHust Npuéopa uUnu NPy Hanuuann KakMx-nméo nospexaeHnin. [insi NpoBepkn, PEMOHTAa, 3EKTPUHECKON Unn
MeXaHUYeCKOMN HacTpPOWKU, obpaTuTeCh B aBTOPU3NPOBaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

« Vicnone3oBaHue Npucnoco6reHnii u akCeccyapoB, He PEKOMEHAOBaHHbIX, a Talkke MNPOAAHHbLIX HE N3roToBUTENEeM
npuGopa, MoXeT NPUBECTU K NOXKapy, MOPaXKeHUIO 3MEKTPUYECKUM TOKOM Unn TpaBme.

+ He nonbayrtecb NpnGopom BHE NomeLLeHUn.

He ponyckainTe, 4TOGbl aNEeKTPUYECKU MPOBO/ CBUCAr C Kpasi CTorna U CTOMKKU, Ui 4To6bl OH Kacarcsi ropsunx

COXPAHWUTE AAHHBIE UHCTPYKLIUUN
BHUMaHue

* Bce CepBUCHbIe paGOTbI, 32 UCKMOYEHNEM YUCTKN U TEXHUYECKOro 06CJ'Iy)KVIBaHI/Iﬂ, OO0JDKHBI NPOBOAUTBLCA cneunanucTtoMm

NOBEpPXHOCTEMN.

aBTOPU3MPOBAHHOIO CEPBUCHOIO LieHTpa. PeMOHTHbIe paBoTbl JOMKHbLI MPOBOANUTLCS TOMNBKO CMELMANUCTOM U3 CEPBUCHOTO LieHTpa.

« Mocne pacnakoBky NpuGopa, MpoBepbTE €ro Ha Hanuyne noBpexaeHuin. Ecnm Bo3HUKNM kakue-HUGYab COMHEHHS], HE NCTMONb3YiiTe
obopynoBaHue, a cBsxUTeCh ¢ Baluimm aBTOpU3MPOBaHHLIM CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

+ [nacTnkoBble NakeTbl, NONUCTUPOI, TBO3AU, U T.N., crieayeT yopaTb B MeCTO, HEJOCTYNHOE AN eTen, Tak Kak JaHHble NnpeaMeTbl
NOTEHLMarnbHO OnacHb!

* MsroToBUTENb 1 NOCTaBLLMK NpGOpa CHUMALOT C cebsi BCSIKYI0 OTBETCTBEHHOCTb MpY HECOBMIOAEHNI MHCTPYKLMIA, MPUBEAEHHbIX B
[aHHOM pYKOBOZCTBE.

* [poBepbTe, YTOOLI HaNpsixxeHWe, ykazaHHOe B NacnopTHOW Tabnuyke, COOTBETCTBOBANIO HAMPSXKEHUIO B CETU.

* He ucnonbayiTe ocTpble NpeaMeTbl BHYTPU KoHTelHepa! OcTpble NpeaMeThbl MOryT nolapanaTth Unv noBpeauTb BHYTPEHHIOW
NoBepXHOCTb KOHTeliHepa. Koraa nepekntovatens npubopa HaxoauTest B nonoxeHnn «OFF» nnn «0», MOXHO UCNONb3oBaTh Pe3NHOBYH
TI0NaToYKy UMK MeTarMyYecKyto JIOKKY.

* Hukorga He MoiiTe nprubop Npy MOMOLLM YNCTSLLEro MOPOLLKA UITN XECTKUX CPEACTB.

* Hukoraa He nomelanTe 1 He UCTONb3YiiTE NPUBOP Ha rOPsiuMX MOBEPXHOCTSIX, TAKVX Kak Neyu, NAnThl, Unu BGNN3N OTKPLITOrO
ra3oBOro OrHsi.

* He moiiTe yactu npubopa B NOCy0MOEYHON MaLLMHE.

* Hukorpaa He BbiktovaiiTe npubop 13 poseTku, NOTSHYB 3a NPoOBOA,.

* Mpunbop fomkeH ObITb MOAKMIOYEH K 3MEKTPUYECKON CUCTEME U PO3ETKE UCTOYHMKA NUTaHUS, AoNyCcKatoLen Harpy3ky MUHUMym 10A n
C [elCTBYIOLLMM 3a3eMrieHneM. M3roToBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NPUUMHEHHBIN yLLiep6 BeLam unu NiofsM, B cryyae, ecriv
AaHHas Hopma 6e3onacHoCTW He GyaeT BbiMosHeHa.

« MNepep BbINONHEHNEM TEXHUYECKOrO 0BCMYXMBAHNA U YACTKKN, yEeanTech B TOM, H4TO NPMGOP OTCOEANHEH OT UCTOYHIKA NUTaHNS,
YTO BUIIKA BbIHYTa N3 PO3ETKY.

* Hukorga He MoiiTe npubop nog cTpyeii BoAbl, UMK MOrpy3uB ero B Bogy!

BAXHO: 3Tta MopoxeHuLia MMeeT COGCTBEHHbIW XNafareHT, KOTOPbLIA AOMKEH OTCTOATLCA Nocne TPaHCNOPTUPOBKY.
MocTaBbTe MOpPOXEHULA HAa POBHYIO NOBEPXHOCTL Ha, KaK MUMHUMYM, 12 YacoB nocre NOKyMKK, a Takke nocne no6oro
nepemMelLeHNs, NPU KOTOPOM NPUBOpPe MOT XPaHUTLCSI HENpPaBUITbHO.

Heo6xoAnMo pacnonoXxutb Nnpu6op Takum o6pa3om, YToGbI C KaXXA0W CTOPOHbLI OCTaBanoch PaccTosiHue, Kak MUHUMYM, 20
CaHTUMeTPOB, AN CBOGOAHON LIMPKYNALMKM Bo3AyXa. Y6eauTech B TOM, YTO BEHTUISIUMOHHbIE OTBEPCTUSI OTKPbITbI U He

3acopeHbl.
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PYCCKUI

NOoAroToBKA K PABOTE

YcraHosute cpunsep GELATO PRO 12K Ha nnockyto

NOBEPXHOCTb TaK YTOObI BEHTUMSALMOHHBIE CNOThI (6) ¢ 060Mx

CTOPOH He 6binn. OcTaBbTe NPpUBOP B rOpU3OHTaNbLHOM
NonoXeHun He MeHee YeM Ha 12 YacoB nepez nepebiM
ncnonb3oBaHveM. Ecnv npubop nepesopaymBanv npu
TpaHCNopTUPOBKE, HEO6XOAMMO BpeMS Ans ocefaHus
xnapareHTa. Cneayinte 3ToMy ykasaHUIo Takke B cryyae
nobbIX NepemelLeHnin npubopa B HErOPU3OHTaNbHOM

NOJIOXKEeHUN. I'IpM NPUroToBNEHNN MOPOXXEHOIo Kpa|7|He BaXHO

cobniogatb npasuna rmrmeHbl. I'Iepen nepBbIM

ncnonb3oBaHUeEM cbpmepa TwartenbHo I'IpOMOVITe BCe 4acTu,

KOHTaKTUpYOLLME C MOPOXEHbIM (Yallly, oNacTu, KPbILLKY,
xenob). 3akpenuTe xenob Anst BbIrpy3ku C MOMOLLIbIO
COOTBETCTBYIOLLMX BUHTOB (14). 3akpenute meTannyeckyto

pamKy C NMOMOLLIbI0 COOTBETCTBYIOLLMX BUHTOB (12). BcTaBbTe
NMOCKyI0 3aABWKKY B COOTBETCTBYIOLLIEE MECTO U ybeanTech,

YTO HET YTEYKM KOrja OHa B 3aKPbITOM MOMOXEHUN.
NPUrOTOBJIEHUE CMECU

BblGepI/ITe peuent u, cnenysa ykasaHuam, npurotoBbTe CMeCh.

O6paTnTe BHMMaHWeE Ha criegyoLlee:

* Vicnonbayiite oumnileHHble ppyKTbl 63 KOCToueK 1
VHIPEAVEeHTbI, He codepXallmne Kakux-nnbo oTxoaoB.

* Bcerga ncnonb3yiTe npeaBapuTenbHO OXNaXaeHHbIe
VHIPeAneHTbl. 3TO COKPaTUT BPEMS MPUrOTOBMEHUS
MOPOXEHOTO.

* Bec cmecy He fomKeH npeBbiaTh 2,5 kr. 3T0 No3BONUT

CMeCH YBENUYUTLCA B obbeme B npouecce nepemMelinBaHua n

3anoJIHUTb BECb KOHTeVIHep.

NOPAAOK SKCMNNYATALIUM MPUBOPA
* Ybeautech, UTO HanpsbkeHue, ykasaHHoe Ha Tabnuyke ¢
TEXHUYECKVMU AaHHBIMW, COOTBETCTBYET HanpsiKeHUo
3MeKTpoceTH.
* Bkntouute ppraep NoBepHyB OCHOBHOW BbIKIOYaTeNb
npubopa (10).
* BcTaBbTe nonacTtb (5) B eMKOCTb M NOBEPHUTE MX NO

4acoBOW CTPenKe noka OHW He 3ahUKCUPYIOTCS Ha [HE Yally.

* 3admkcupyiiTe nonacTte Npu nomoLumn dukcatopa (4).
* Y6egutech 4TO 3aABUXKKa B 3aKPbITOM NOMoxeHun (9).
* 3aneiTe npeABapuTENbHO NOArOTOBIEHHYIO CMECh
VHIPEANEHTOB B KOHTEWHEep.

* MoBepHUTE pyyKy (1) B MOMOXEHNE BKMIOYEHUS
oxnaxageHus.

BAXHO: npu oTkntoyeHun npmbopa no npuunHe cboes
3QHEprocHabXeHUs NNy cry4anHoro NpUBeAEeHNs KHOMKN

3aMOpPO3KK B MOJIOXKEHNE «BbIKIMKOYEHO», crieqyeT nogoxaartb

NATb MUHYT Nepes NOBTOPHbBIM BKMOYeHMeM npubopa.
CucteMa 3aMOpPO3KM OCHaLLEeHa cneunanbHbIM 3alUTHLIM
YCTPOWCTBOM, MPENATCTBYIOLLMM BKITOYEHMIO
Heoxmax/aeHHOro KoMnpeccopa Ans NnpeaoTBpaLleHns
nonomku npuéopa.

* 3aKpoWiTe KOHTENHep NMPO3pPaYHON KPbILIKOM (3).

* HaxkmMuTe KHOMKy BKMIOYEHUS ABMXEHUS nonacTen,
NOBEpPHYB NepeksnovaTens (2) No YacoBow
cTperke.YCTaHOBWTE BpaLleHue NionacTen Ha nonoBuHe oT
MaKCMMarnbHOro ypoBHs BpalleHus (7). Bpems

NPUroToOBIIEHUA BapbUPUYTCA B 3aBUCUMOCTU OT KONM4ecCTBa,
TemMmnepaTtypbl CMeCU, Tna MOPOXXEHOro (nﬂOMﬁMprle BKYyCbl

unm copbeT) 1 TemMnepaTtypbl OKpyXartoLLen cpeapi.
BAXHO: [1snxeHne nonacTHon Hacagku abCcontoTHO He
3aBMCUT OT Groka 3amopaxmBaHus. 3alUTHOE YCTPOWCTBO
OTKIIOYaEeT ABMraTerb NTONacTHOW Hacaaku Npu OTKPbIBaHWN
CTEKMAHHOW KPbILLIKM.

* B 3aBMCKMMOCTY OT KONUYECTBA UHIPEANEHTOB U
MCNONb30BaHHOrO peLienTa, NPUroToBIIEHNEe BKYCHOIO
cBexXero MopoxeHoro 3aimeT 10/15 MuHyT.
+ OTKpbIB KPbILLKY (3a) Bbl cMOXeTe Ao06aBUTbL B npoLiecce
NPUroTOBIEHUA AOMOMHUTESIbHbIE UHIPEANEHTbI.
+ Koraa MopoxeHoe JOCTUTHET HYXHOW KOHCUCTEHLUK,
nonactHas Hacagka 3aMeanuT ABUKEeHNe 13-3a yCunus,
HeobxoAnMOoro Ans NPOKPy4MBaHWS NOMYYEHHOR Macchl B
KOHTeWHepe.
BbIFPY3KA MOPOXEHOIO
Cnepyite UHCTPYKLMM
* MoparoToBbTe NOACTABKY AMNS BbIrPY3KN MOPOXEHOrO (8).
+ OTKNIOYMTE CUCTEMY OXNaXAEeHUs NOBEPHYB
BbIkMtoyaTens (1).
+ OTKpoNnTE CUCTEMY BbIFPY3KW, BbIABUHYB 3a4BMXKKY (9).
+ NoBepHWUTe NPOTMB YaCOBOW CTPENKHM BbIKMOYaTenb (2).
Jlonactb HayHeT BpaLLeHKe No YacoBOWN CTpesike n
HayHeTCs NPOLECC BbIrPY3KU.
+ Koraa konnuyecTBO MOPOXEHOTO B Yallle YMEHbLUUTCS, Bbl
MOXeTe yBEeNM4nTb CKOPOCTb BpaLLeHWsi nonacte
noBepHyB BbikntoyaTens (7).
* [Ins BbIPY3KW NocneaHen nopLMmM MOPOXEHOro,
OCTaHOBMWTE JI0MacTh NOBEPHYB BbiKMovaTensb (2),
oTKpoViTee KpbILwKy (3) 1 cobepnTe OCTTKM NPoayKTa co
[Ha Yawwu. 3anycTuTe NpoLECcC BbIrpy3ki CHOBA.
+ Kak Tonbko npouecce Bbirpy3kn 6yaeT 3aBeplueH,
3aKpounTe 3aABUXKY (9).
BHUMAHME! Bpems BbIrpy3kun 3aBUCUT OT NIIOTHOCTU
MopoxeHoro. Bonee nnotHoe “TBepaoe” MopoxeHoe
notpebyetcsi 6onblue BpeMeHW Ans Bbirpysku. Mpu
onpeaeneHHbIx 06CTOATENbCTBAX, MOLLHOCTb,
HeobxoauMmyto AN Hayana npoLecca Bbirpy3kn MoXeT
BbI3BaTh BKIIOYEHWE TENMOBON 3aluThbl ABuratens. B
3TOM Cryyae BbIKIYMTE MOTOP, MOAOKANTE HECKOMBKO
MWHYT MoKa MOPOXEHOe He CTaHeT Msirye, BKounTe
CHOBa MOTOp ¥ 3anycTuTe NPOLECC BbIrPY3KH.
MONE3HbLIE COBETbI
+ PekomeHayeTca npeaBapuTesisHO oXnaanTb
MHIPeANEeHTBIO 9TO COKPaTUT BPEMS MPUroTOBIIEHNS
MOPOXEHOrO.
* [Insi nony4yeHVst oNTUManbHOro pesynbTaTa, BKMounTe
3aMOpPO3Ky, HaXaB KHOMKY (1), 32 5 MUHYT A0 3anMBK1
MHrpeNeHTOB.
* Yto6bl CMeChb Morna yBenuunTbes B 06beme 40 HY>KHOro
YPOBHS1, He 3anonHsAnTe KoHTeliHep Bonee yYem
HanonoBwuHy (Mcronb3yiTe He Gonee 2.5 kr
WHIPEANEHTOB).
dpusep GELATO PRO 12K ocHaleHa MOLLHOW CUCTEMOW
3amopo3ku. He ocTaBnsainTe MOpoxeHoe Ha AnuTernbHoe
BPEMS B KOHTeiHepe C BKMIOYEHHO 3aMOPO3KOI, MOXeT
obpasosatbes nepal!
OYUCTKA YALLK
Mpouecc uncTtkn Yawm dpusepa GELATO PRO 12 oyeHb
npocT.
+ Kak Tonbko nonactu 6yayT BbIHYTbl, HeobxoanMO
OTKMIOYNTL CUCTEMY 3aMOPO3KM 1 3aMUThb B Yallly OKOJO 2
NIMTPOB TENoN BOAbI.
* BeimoiiTe yaluy rybkoin. He ucnonb3yite Ans o4NCTKU
Yalum ocTpble MeTannuyeckue npeameTbl.
* Heo6x0aMMo Ans NPOMbIBKM Yallun UCMonb30BaThb
nopsigka 3-x NMTPOB BOAbI, ¢ 6 (11)

€dited with the demo Version of
o Infix Pro PDF €ditor

To remove this notice, visit:
2 wwuw.iceni.com/unlock.htm



10

PYCCKUI

« OTKpOWTE CUCTEMY BbIFPY3KU, BbIABUHYB 3aABUXKKY (9).
Boga pgomkHa cnveatbes no xxenoby B 3apaHee
NOAroTOBMNEHHbBIN KOHTENHEP.
* B cnyyae Heo6xo0AMMOCTH MOBTOPUTE NPOLIECC O4UCTKM
elle pas, 4o TexX Mop noka Yaia He 6yaeT unctoii. MpoTtpute
[OHO YaLum ry6kon.
« MpoTpuTe Yally Hacyxo.

YUCTKA KOPMYCA 1 yXxo[ 3A NPUBOPOM
* [Mpexzae YeM NpucTynatb K YncTke, yb6eanTech B TOM, YTO
npubop BbIkMtoYeH (BbikntoyaTens (10) gomkeH 6biTb B
nonoxeHun OFF), BUnka LWHypa NUTaHus BbiHyTa U3 PO3ETKN.
* BeimonTe nonactb (5), npo3payHyto Kpbiwky (3) 1 dpukcatop
(4) B TENnow Boge C MbISIOM.
* [ins obneryeHnst YNCTKM Hacadkv CHUMUTE ee MiacTUKOBbIe
YacTu, ocnabve dumkcupytoLme 6onTol.
* VI3HOLLEHHble YacTu cneayeT 3aMeHsTh, YTobbl n3bexaTb
CHUXEHUS APPEKTUBHOCTM CMELLMBaHUSA. DTU YaCTU MOXHO
nproGpecTn BO BCEX aBTOPU3OBaHHBIX CEPBUCHBIX LIEHTPaX.
« [Ins TOro 4To6bl OYUCTUTB KPBLILLKY (3) ee MOXHO
OTCOEAWNHUTB, CHSIB C NeTerb.
* Ounctute xenob (11) n nogcTaBky Ans BeIrpy3ku (8).
YT06bI UX CHAATb HEOGXOAMMO OTBUHTUTL NOAAEPXKVBALOLLME
BUHTHI (12) n (14)
BHUMAHME: Npu MmoHTaxe aeTaneu, BUHTbI JOIKHbI ObITb
3aTsHYTbl B PYYHYIO.
* TlwaTenbHO 0YUCTUTE CUCTEMY BbITPY3KU, BbIHYB
npegBaputensHo 3aaBuxkky (9). OTBUHTUTE
nogaepxusatowme BuHTHI (13). TwaTtenbHo ounctute
npokKnagkv 1 npuneraoLLyio 3oHy. MposBepbTe LEnocTHOCTb
NpoKnagKu: Ype3mepHbIii U3BHOC MOXET NPUBECTY K NpoTeYke
B MpoLiecce NpUroToBnNeHWsI.
» OunctuTe KOpnyc Npubopa v HeMoABWXKHbIE YacTu
crneumanbHbIM CPEACTBOM.
BAXHO: Hukorga He mowTe npubop nop cTpyein Boabl! —
B NpMGope MMeIoTCA INneKTpuyeckue YacTu.
Mpexae yem ybpaTb Npubop Ha XpaHeHUe Hacyxo BbITpUTE
€ro TKaHblo.
+ Pa3 B rog Heo6xoAMMO Takke NPounLLaTh BEHTUMSILIMOHHBIE
CroThl.

YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

CuctemMa 3aMOpO3ku He paboTaeT:
* Y6eauTech B TOM, YTO BUIKa NpaBuibHO BCTaBMNEHA B
po3eTky 1 NuTaHue nogaeTcsi Ha npubop. MNepesanyctuTe
MOPOXEHULY.
« CpaboTano 3awmTHoe yCTpOMNCTBO KOoMMpeccopa.
MopoxauTe 5-10 MUHYT Nepe NOBTOPHBLIM 3aryCKOM
npubopa. HenpepbiBHbIE MOMbITKN NPEXAEBPEMEHHOMO
3anycka npubopa 6yayT NpocTo nNpoAnesaTt Bpemst
oXuaaHus 3anycka npubopa.
* Y6eautecb, 4To NpnbOp NpaBunbHO YCTAHOBIEH HA
rOPU30OHTarbHOW NMOBEPXHOCTU, N BEHTUMSILIMOHHbIE
OTBEPCTMSI HE 3aCOPEHBI.
IlonacTHasA Hacaaka AnsA CMeLLMBaHWA He BpallaeTcs:
* Y6eauTtech, YTO Hacajka NpaBUnbHO YyCTaHOBMEHA Ha
unnuHap (4) v 3akpenneHa npu nomoLLmn dukcaTopa.
* Y6eauTechb, YTO BpaLLEeHUIO Hacafkn He NpensiTCTBYOT
Kakue-nmbo NoCTOpoHHWE NpeaMeThI.
* Y6eamTech, YTO KpbILLKa XOPOLLO 3aKpbiTa: 3aluTHOe
YCTPOWCTBO OCTAHOBUT [BWXEHWE NONacTHOM Hacaaku, ecnm
KpbILLKa NMPUOTKpPbITA.

®pusep paboTaeT CMULLIKOM LLIYMHO:

» OnpepeneHHbIl ypoBeHb LYMOB npy paboTe dpusepa
ABNSIETCA HOPMOIA. B criyyae Bo3pacTaHusi ypoBHS LLYMOB
obpaTtuTech B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUCHBIN LIEHTP.
Mpoueaypa BbIrpy3ku NPOUCXoAUT OYeHb MeAneHHO

* MopoxeHoe UMeeT 04eHb NMOTHYIO (TBEPAYI) CTPYKTYPY.
OTKMIOYNTE CUCTEMY OXNAKAEHMSI, NOJOXKANTE HECKOMNBKO
MWHYT, 3aTeM nonpobyiiTe cHoBa.

BHUMAHME

Mpocbba coxpaHsTb ynakoBoYHble KOpoGku. OHU MOryT
noHagobuTbCs B cnyyae Bo3BpaTa npuéopa Ans peMoHTa
1nm no kakon-nmbo apyron npuymHe. Mpn Bo3spate
npubopa B ynakoBKe, HEMPUroAHON ANs ero
TPaHCMNOPTUPOBKM, BCE Pacxofbl MO PEMOHTY HeceT
oTnpaBuTENb, AaXe B TOM Cryyae, ecnv npubop HaxoanuTcst
Ha rapaHTuu. MNpu OTCYTCTBUM HEOGXOAMMOCTU PEMOHTA U
HECOOTBETCTBYIOLLEN YNnakoBke, NpuGop Bo3BpaLLaeTcs
oTpaBuTenio.

Martepuarnb! v usfenusi, npepHasHa4eHHbIe Ar1st UCMONb30BaHNSA B
KOHTaKTe C MULLIeBbIMM NPOAYKTamMm1, COOTBETCTBYIOT HOpMaMm
EC 1935/2004. [laHHOe u3aenvie cooTBeTcTBYeT TpeboBaHUAM
[AVPEKTVBbI MO HU3KOBONLTHOMY 06opyaoBaHuto 2006/95/CE u
[vipekTvBe no dnekTpomarHuTHo CoBmecTmocTy 2004/108/
CE. JlaHHoe 06opynoBaHue cooTBeTcTBYeT cTaHaapTam FOCT

P® 1 umeet cootBeTCcTBYIOWME CEPTUMDMKATLI N CAHUTAPHO-

3NMAEMMNONOrMyeckne 3aknoyeHns

€dited with the demo version of
o Infix Pro PDF €ditor

(

To remove this notice, visit:
wwuw.iceni.com/unlock.htm



12

| Espaiiol |
ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

Durante la utilizacion de aparatos eléctricos es necesario hacer mucha atencion a algunas normas de

seguridad, en particular:

«Leer atentamente las instrucciones de uso antes de instalary utilizar el aparato.

«No sumergirlamaquina en el agua o en otros liquidos para evitar el peligro de descargas eléctricas.

«Siel aparato es utilizado por ninos o cerca de ellos, es necesaria la supervision de un adulto.

«Desconectar el aparato de la toma de corriente cuando no esté en funcionamiento, antes de
desmontarlo y antes de limpiarlo.

«No tener contacto con cualquier parte en movimiento. Para evitar el riesgo de desgracias o de dafios al
aparato, no tocarlo con las manos, pelo, ropa, espatulas u otros utensilios mientras esté en
funcionamiento.

«No utilizar el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados en cualquier modo. En estos
casos es aconsejable llevar el aparato al centro de Asistencia Autorizado mas cercano, para su
reparacion.

«El uso de accesorios, no originales o0 no recomendados por el fabricante, expresamente para este
aparato, podria ser causa de incendio, descargas eléctricas o desgracias.

*No utilizar al aire libre.

«No dejar que el enchufe caiga sobre caldo derramado en la mesa o del banco de trabajo y evitar que
entre en contacto con superficies calientes.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCCIONES

IATENCION!

«Cualquier operacion que no sea la limpieza o manutencion normal, debe ser efectuada por un Cento
Especializado con personal autorizado.

*Después de haber sacado el aparato del embalaje, verificar que esta entero y tiene todas las piezas. En
caso de duda, no utilizar el aparato, y dirigirse a un centro de Servicio Autorizado.

«Bolsas, poliestirenos, clavos, etc, son potencialmente peligrosos para los nifios.

«E| fabricante y el vendedor no se hacen responsables de los dafios causados por no seguir as
instrucciones de este libreto.

«Controlar que el voltaje del aparato corresponda a la tensién suministrada en nuestra zona.

«No utilizar objetos o utensilios cortantes en el interior del cestillo, podria resultar danado. Con el aparato
apagado es aconsejable utilizar una espatula de goma o una cuchara de madera.

*No limpiar el aparato con sustancias u objetos abrasivos.

«No poner el aparato sobre superficies calientes o cerca de flamas.

«No meter alguna parte del aparato en el lavavajillas.

«No desconectar la clavija del enchufe tirando del cable.

«El aparato debe estar alimentado por una instalacion eficiente equipado con una buena toma de tierra
con toma de corriente de al menos 16A. El fabricante no se hace responsable por dafios a cosas 0
personas en el caso de que las normas de seguridad no hayan sido respetadas.

«Antes de cualquier operacion de limpieza o manutencion, asegurarse de que el aparato esté
desconectado de lared eléctrica.

«No lavar nunca el aparato bajo el chorro de agua o sumergiéndolo.

IMPORTANTE: Dejar la maquina sobre una superficie plana en posicion horizontal, al menos 12
horas antes de utilizarla la primera vez. En el caso de que la maquina haya estado volcada durante el
transporte, los agentes refrigerantes deberan refluir ala correcta posicion.

Dejar por lo menos 20 cm de espacio alrededor de la maquina para una libre circulacion del aire.
Asegurarse que las rejillas de ventilacion, no estén obstruidas.
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INSTALACION DEL APARATO
Coloque su GELATO PRO 12K sobre una
superficie plana de manera que las salidas de
aire no estén obstruidas. (6)

Deje la maquina en posicion horizontal durante
al menos 12 horas antes de utilizarla por
primera vez, ya que si se hubiera inclinado
durante el transporte, los agentes refrigerantes
necesitaran volver a asentarse en la posicion
correcta.

Proceda de la misma manera en caso de que la
maquina haya sido por cualquier razon puesta
en posicion no horizontal.

Para la preparacion del helado, la limpieza y la
higiene son de extrema importancia. Antes de
la utilizacion lave con cuidado todas las partes
que estaran a contacto con el helado, (1a cesta,
la pala, |a tapa transparente y todas las partes
que seran en contacto con el helado). Monte la
rampa por el lugar por donde sale el helado y
asegurarlacon las tuercas (14).

Monte el soporte de la bandeja, y asegurelo con
las tuercas (12) y ponga la cesta con su red
encima.

Inserte la portilla hasta el final y verifique que
esté bien cerrado y que no se salga el helado.

PREPARACION DE LA MEZCLA
Elija una de las recetas que se encuentra en el
libreto adjunto a la maquina de helado, y
prepare los ingredientes siguiendo las
instrucciones. Preste también atencion a:
» Utilice fruta e ingredientes frescos ya limpios .
*Enfrie con anterioridad en el frigorifico los
ingredientes mezclados, a fin de bajar el
tiempo de preparacion del helado.
*No supere la cantidad total de 2,5 Kg de
mezcla afin de consentir un correcto aumento
de volumen.

FUNCIONAMIENTO
*Controle que el voltaje indicado en la placa sea
igual al de lared.
*Conecte el enchufe a la corriente y aprete el
interruptor general (10).
*Inserte la pala mezcladora (5) en el recipiente
y girela en el sentido horario hasta encajarla

correctamente en el fondo.

eEnrosque el tope correspondiente (4) para
impedir que la pala mezcladora salga de su
alojamiento.

» Compruebe que la portilla (9) de donde sale el
helado esté cerrada antes de poner la mezcla.
*Eche la mezcla preparada anteriormente en el

recipiente para helado.

eEncienda el sistema de refrigeracion a través
delinterruptor (1).

IMPORTANTE: En caso de que se apague el
aparato debido a cortes del suministro
eléctrico temporales, imprevistos 0 una
maniobra errénea con los botones de
encendido de la parte refrigerante, esperar 5
minutos antes de volver a ponerlo en marcha.
En efecto, el circuito de suministro del frio esta
provisto de un dispositivo de seguridad
especial que para evitar dafos en el
compresor impide un nuevo encendido antes
de que haya transcurrido el tiempo necesario
para el enfriamiento del componente.

*Cierre latapatransparente (3).

*Gire el selector (2) a la derecha para iniciar el
funcionamiento de la pala y empezar a
preparar helado. Usted puede ajustar la
velocidad de rotacion de la pala moviendo el
selector (7). El tiempo de preparacion varia
segun la cantidad y la temperatura inicial de la
mezcla (del tipo del helado o sorbete) y de la
temperaturaambiente.

IMPORTANTE: EI movimiento de la pala es

completamente independiente de la produccion

de frio dentro del recipiente. Un dispositivo de
seguridad para automaticamente el motor de la
pala cuando latapa se levanta.

Pasado untiempo de 10a 15 minutos segin la
receta y la cantidad de producto, ipodra
saborear su helado!

*A través de la apertura (3a) en la tapa, se
puede agregar ingredientes adicionales (por
ejemplo, un helado variegado durante la
Gltimafase de preparacion).

eCuando el helado alcance la consistencia
deseada, es posible sacar el helado .

13
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EXTRACCION DEL HELADO

Cuando crea que el helado esta listo para ser

extraido, siga estos pasos:

*Coloque la cesta arriba del estante (8).

* Apague el compresor girando lamanivela (1).

*Tire de la manivela (9).

*Gire a la izquierda la manivela (2). La pala
girara en el sentido horario y empezara el
proceso de sacar el helado.

eCuando la cantidad de helado de la cesta
empieza a disminuir es posible aumentar la
velocidad de la pala operando en la manivela
(7).

e Para la ultima porcion de helado, pare la pala
con el boton (2), levante la tapa transparente
(3) y distribuya el helado que ha quedado
sobre el fondo del contenedor. Proceda otra
vezasacar el helado.

e Cuando haya terminado de sacar el helado,

cierrelatapa (9).
ATENCION! El tiempo que tarda en sacar el
helado depende de la consistencia del helado.
Un helado duro se tardara mas tiempo en
sacar. En algunas circunstancias, el esfuerzo
pedido a la pala para sacar el helado puede
provocar la intervencion de la proteccion
termica para salvaguardar el motor. Si esto
sucede, espere algunos minutos para que el
helado se ponga mas suave. Apague y
reencienda el motor de mantecacion a traves
del interruptor (2). El proceso de sacar el
helado se realizara de nuevo.

CONSEJOS PARA CONSEGUIR UN HELADO
MEJOR

e Utilizce preferiblemente ingredientes
enfriados previamente en la nevera; este
proceso bajara el tiempo necesario para la
preparacion del helado.

«Para un mejor resultado, apretar el boton (1)
para poner en marcha el proceso de
enfriamiento 5 minutos antes de echar los
ingredientes.

< Al fin de conseguir un incremento de volumen
correcto durante la mezcla, no llenar el
recipiente con los ingredientes por encima

de la mitad de su capacidad (utilizar al
maximo 2,5 kg de ingredientes).

*|a heladera GELATO PRO 12K esta provista
de un potente equipo frigorifico. No deje el
helado demasiado tiempo dentro del
recipiente con la heladera encendida: ipodria
encontrarselo helado!

LIMPIEZA DEL RECIPIENTE

La limpieza de la cesta con GELATO PRO 12K

es un procedimiento simple. Proceda de la

siguiente manera:

*Apague el aparato enfriador, quite la pala
mezclaray eche por lo menos 2 litros de agua
caliente en el recipiente.

e Lave el recipiente con una esponja. No utilice
instrumentos cortantes dentro del
recipiente.

*Ponga un recipiente vacio de al menos 3 litros
bajo la salida del helado (11).

*Tire de la manivela (9) el agua sucia va a fluir
enlabandeja de salida.

*Si es necesario, repetir el ciclo hasta la
limpieza completa de la cesta. Limpie la parte
inferior de la cesta con una esponja.

* Seque bien la cesta con un pafio para evitar la
formacidn de depdsitos de cualquiertipo.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA DEL APARATO

eAntes de ponerse a limpiar el aparato,
compruebe que esta apagado y desenchufado
de la corriente. Y que el interruptor (10) sea en
OFF

e ave la pala (5), latapadera transparente (3) y
tope defijacion (4) con jabon en aguatibia.

ePara limpiar la pala mejor quitar los
suplementos de plastico extrayéndolos de
cadalugar

«Si los elementos estan desgastados o rotos,
reemplazacelos para evitar que la pala deje de
funcionar correctamente. Los repuestos o
recambios estan disponibles en todos los
centros de asistencia autorizados.

*Es posible limpiar la tapadera transparente (3)
quitandola del aparato. Quite el pasador de
acero desfilandolo de su propio asiento.
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eLimpie la corredera (11) y el estante (8)
quitandolos de su lugar. El desmontaje se
realiza simplemente mediante la eliminacion
de las tuercas especiales (12) y (14). Limpiar
a fondo alrededor también. ADVERTENCIA:
para remontar las piezas no tire demasiados
las tuercas.

eLimpie la boca de donde sale el helado
quitando latapa (9).

*Por lo menos una vez por semana Se
recomienda limpiar la boca de extrusion
también desmontando tambien la parte en
plastico de soporte de la tapa (9) mediante el
desmontaje de las tuercas especiales (13).
Limpie bien los sellos y sus alrededores.
Revise los sellos que sean intactos, el utilizo
excesivo puede provocar la pérdida de la
mezcla durante la preparacion de helados.
ADVERTENCIA: para remontar las piezas no
tire demasiados las tuercas.

eLimpie el cuerpo del aparato y las partes que
no se pueden desmontar con un producto
especifico.

IMPORTANTE: no lavar nunca la méaquina
con chorros de agua! Contiene partes
eléctricas.

* Antes de guardar la maquina, secarla con un
trapo absorbente para evitar que se formen
depasitos de cualquier tipo.

*Porlo menos una vez al aio, limpie la rejilla de
ventilacion en la parte inferior de lamaquina

POSIBLES PROBLEMAS Y SOLUCIONES

El aparato no produce frio:

«Comprobar que el aparato esta enchufado y
recibe suministro eléctrico. Vuelva a poner en
marchala heladera.

*E| dispositivo de seguridad del compresor se
ha activado: espere 5 - 10 minutos antes de
volver a poner el aparato en marcha. Intentos
bruscos y demasiado frecuentes de puesta en
marcha del aparato solo hacen que se
prolongue el periodo de inactividad del mismo
aparato.

eComprobar que el aparato estd colocado
correctamente -es decir, encima de un plano

horizontal- con las rejillas de ventilacion libres
detodo obstaculo.

La pala no gira:

*Comprobar que la pala estd enganchada
correctamente al manguito y sujeta mediante
latuerca de sujeccion (4) correspondiente.

 Comprobar que esta libre de obstaculos que le
puedan impedir su rotacion correcta.

*Asegurese de que la tapa transparente esté
cerrada en la posicion correcta. Un sistema
automatico de parada se activara cuando la
tapa esté abierta.

El aparato hace ruido:

*Es normal que el aparato produzca cierto
ruido durante su funcionamiento; no obstante,
si dicho ruido fuera excesivo contacte con un
centro de asistencia para evitar problemas
futuros mas graves.

La extrusion es muy lenta:

| amezcla es demasiado dura para ser sacada
con éxito. Espere unos minutos y vuelva a
intentarlo.

CUIDADO: guardar los emballajes en el caso

el aparato sea devuelto para reparacion o
devolucion. En el caso los aparatos seran
entrgados en cajas no bien protegidas los
gastos de la reparacion seran cargados al
cliente a pesar de la garancia, mientras las
devoluciones no seran aceptadas.

Los materiales y los objetos destinados al
contacto con productos alimenticios
corresponden al Reglamento 1935/2004. Este
aparato cumple lo dipuestos por la Directiva de
Baja Tension 2006/95/CE y por la Directiva de la
Compatibilidad Electromagnética 2004/108/CE.
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AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

Durante I'utilizzo di apparecchi elettrici € necessario prestare molta attenzione ad alcune norme di sicurezza,

in particolare:

*| eggere attentamente le istruzioni d'uso prima di installare e utilizzare 'apparecchio.

*Nonimmergere lamacchinain acqua o in altriliquidi per evitare il pericolo di scosse elettriche.

« Se |'apparecchio é utilizzato da o vicino a bambini & necessaria la supervisione di un adulto.

«Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente quando non & in funzione, prima di smontarlo e prima di
pulirlo.

*Non venire a contatto con alcuna parte in movimento. Per evitare il rischio di infortuni o di danni
all'apparecchio, nontoccarlo con mani, capelli, abiti, spatole o altri utensili mentre & in funzione.

*Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, o dopo un
funzionamento anomalo, 0 ancora dopo che I'apparecchio sia caduto o sia stato danneggiato in qualsiasi
modo. In questi casi & consigliabile portare 'apparecchio al pit vicino centro di Assistenza Autorizzato per
le riparazioni.

e|'uso di accessori 0 parti non originali o non raccomandate dal costruttore appositamente per
quest'apparecchio potrebbe essere causa diincendio, di scosse elettriche o diinfortuni.

«Non utilizzare all'aperto.

«Non lasciare che il cavo di alimentazione sporga dal bordo del tavolo o dal piano di lavoro ed evitare che il
cavo stesso entriin contatto con superfici calde.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

ATTENZIONE!

«Qualsiasi operazione che esuli dalla normale pulizia 0 manutenzione deve essere effettuata da un Centro
Specializzato con personale autorizzato.

*Dovo aver tolto I'apparecchio dall’imballo verificarne lintegrita. In caso di dubbio non utilizzare
I'apparecchio e rivogersi ad un centro di servizio autorizzato.

« Sacchetti, polistiroli, chiodi etc. sono potenzialmente pericolosi e non vanno tenuti a portata dei bambini.

«|l costruttore ed il venditore rifiutano qualsiasi responsabilita per danni causati dal mancato rispetto delle
istruzioni nel presente libretto.

«Controllare che il voltaggio riportato sulla targa dati dell’apparecchio corrisponda alla tensione erogata
nellavostra zona.

*Non utilizzare oggetti o utensili taglienti allinterno del cestello, potrebbe risultarne danneggiato. Ad
apparecchio spento & consigliabile utilizzare una spatola di gomma o un cucchiaio dilegno.

*Non pulire I'apparecchio con sostanze od oggetti abrasivi.

*Non posizionare I'apparecchio su superfici calde o vicino a fiamme.

*Non mettere alcuna parte dell’apparechhio in lavastoviglie.

*Non staccare la spina di alimentazione tirandola peril cavo.

e|’apparecchio deve essere alimentato tramite un impianto efficiente equipaggiato con una efficiente
messa aterra e con presa di corrente capace di almeno 16A. Il costruttore non & responsabile per danni a
cose 0 persone nel casoin cui le prescritte norme di sicurezza non siano rispettate.

*Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, assicurarsi che I'apparecchio sia disconnesso
dallaretre elettrica.

*Non lavare mail’apparecchio con getti d’acqua o immergendolo.

IMPORTANTE: Lasciare la macchina su una superficie piana in posizione orizzontale almeno 12 ore
prima di utilizzarla per la prima volta. Nel caso in cui la macchina fosse stata capovolta durante il
trasporto, gli agenti refrigeranti dovranno rifluire nella corretta posizione.

Lasciare almeno 20cm di spazio tutt’intorno alla macchina per una libera circolazione dell’aria.
Assicurarsi che le griglie di ventilazione non siano ostruite.
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PREPARAZIONE DELLA MACCHINA
Posizionate GELATO PRO 12K su una superficie
orizzontale in modo che le griglie di ventilazione
(6) non siano ostruite.

Lasciate la macchina in posizione orizzontale
per almeno 12 ore prima del primo utilizzo, in
quanto, se inclinata durante il trasporto, gli
agenti refrigeranti dovranno riassestarsi nella
corretta posizione.

L'igiene & estremamente importante quando Si
produce il gelato. Prima di iniziare ad utilizzare la
gelatiera, pulite attentamente tutte le parti che
vengono in contatto con il gelato (cestello, pala
di miscelazione, coperchio trasparente, scivolo
g saracinesca).

Montare lo scivolo fissandolo con ['apposita
galletta (14).

Montare la cornice della mensola fissandola
con le apposite gallette (12) e sistemarvi il
vassoio e la griglia di copertura.

Inserire la saracinesca fino in fondo
nell'apposita sede, verificando che eserciti una
chiusura ermetica.

PREPARAZIONE DELLA MISCELA

Per preparare la miscela scegliete la ricetta e

seguitela, facendo attenzione a quanto segue:

o Utilizzate frutta gia lavata e sbucciata e
ingredienti freschi.

«Raffreddate la miscela nel frigorifero prima di
introdurla nella macchina. Questo ridurra il
tempo di preparazione del gelato.

<Non introdurre pit di 2,5 Kg di miscela, al
fine di permettere un corretto aumento di
volume durante la miscelazione.

MODO D' USO

«\erificate che il voltaggio indicato sulla
targhetta dati corrisponda a quello di rete.
Inserite la spina di alimentazione nella presa di
corrente.

eDare tensione alla macchina agendo sulla
manopola (10).

*Inserite la pala di miscelazione (5) nel cestello,
ruotandola in senso orario fino a quando sara
posizionata in modo corretto sul fondo del
cestello.

* Avvitate la ghiera di fissaggio (4) in modo da
assicurare che la pala miscelatrice sia ben
fissata nella sua posizione corretta.

e Assicurarsi che la saracinesca (9) sia in
posizione chiusa.

eVersate la miscela precedentemente
preparata.

eAvviate l'impianto frigorifero tramite
linterruttore (1).

IMPORTANTE: in caso di spegnimento della
macchina, dovuto a temporanee e improvvise
sospensioni nell'erogazione dell'energia
elettrica 0 ad un'errata manovra con i tasti di
accensione della parte refrigerante, attendere
cinque minuti prima di riavviare. Il circuito
refrigerante infatti dispone di uno speciale
dispositivo di sicurezza che, per evitare danni
al compressore, non ne permette I'avviamento
prima che sia trascorso il tempo necessario al
raffreddamento del componente.

*Chiudete il coperchio trasparente (3) sul
cestello.

*Ruotare il selettore (2) in senso orario per
avviare la pala ed iniziare la preparazione del
gelato. Regolare la velocita a circa la meta di
quella massima tramite la manopola (7). Il
tempo di preparazione varia in funzione della
quantita e della temperatura iniziale della
miscela, del tipo di gelato (mantecato o
sorbetto) e dellatemperatura ambiente.

IMPORTANTE: Il movimento della pala é del

tutto indipendente dalla produzione di freddo

allinterno del contenitore. Un dispositivo di

sicurezza arresta il movimento della pala

quando il coperchio viene alzato.

*In base alla ricetta e alla quantita di ingredienti
utilizzati, otterrete in 10/15 minuti un gelato
fresco e delizioso.

»Tramite l'apertura (3a) sul coperchio &
possibile aggiungere ulteriori ingredienti (es.
per variegare il gelato durante l'ultima fase
della preparazione).

*Quando il gelato avra raggiunto la consistenza
desiderata, & possibile procedere con
I'estrusione.

17



Italiano

ESTRUSIONE DEL GELATO

Quando il gelato & ritenuto sufficientemente

mantecato & possibile procedere con

l'operazione di estrusione. Procedere come

Ssegue:

*Preparare la vaschetta di raccolta in posizione
sullamensola (8).

*Spegnere il compressore agendo sulla
manopola (1).

eAprire la saracinesca della bocca di
estrusione tirando la saracinesca (9).

*Ruotare in senso antiorario l'interruttore (2).
La pala girera in senso orario iniziando il
processo di estrusione.

*Quando la quantita di gelato nella pentola
comincia a diminuire & possibile aumentare la
velocita della pala agendo sulla manopola (7).

«Per|'ultima porzione di gelato, arrestare la pala
con lamanopola (2), sollevare il coperchio (3)
e distribuite il gelato rimasto sul fondo della
pentola. Procedere nuovamente con
l'estrusione.

*Ad estrusione ultimata, chiudere la
saracinesca dellabocca di estrusione (9).
ATTENZIONE! | tempi di estrusione sono
strettamente legati alla consistenza del gelato.
Un gelato duro sara piti lungo ad estrudersi. In
alcune circostanze, lo sforzo richiesto per
avviare l'estrusione potrebbe causare
lintervento delle protezioni termiche a
salvaguardia del motore. Se cid dovesse
avvenire, attendere qualche minuto
che il gelato diventi piu morbido, spegnere e
riaccendere il motore di mantecazione tramite
linterruttore (2). Il processo di estrusione
verraripreso.

SUGGERIMENTI UTILI

*Gli ingredienti devono essere preferibilmente
pre-raffreddati nel frigorifero. Questo
accorceraitempidi preparazione del gelato.

* Per ottenere risultati ancora migliori, iniziate il
processo di raffreddamento azionando
l'interruttore (1) del sistema di raffreddamento
5 minuti prima di versare gliingredienti.

* Al fine di permettere un corretto aumento di
volume durante la miscelazione non riempite
il contenitore con gli ingredienti oltre la
meta della capacita (utilizzare massimo
2,5Kg. diingredienti).

eLa macchina per gelato GELATO PRO 12K
dispone di un potente impianto frigorifero.
Evitate di lasciare il gelato pronto troppo
tempo nel contenitore con la gelatiera in
funzione: potreste trovarlo ghiacciato!

PULIZIA DEL CESTELLO

La pulizia del cestello con GELATO PRO 12K &

un'operazione semplicissima. Procedere come

segue:

 Spegnere l'impianto freddo, rimuovere la pala
e versare almeno 2 litri di acqua calda nel
cestello.

eLavare il cestello con una spugna. Non usare
utensili taglienti all'interno del cestello.

*Porre un contenitore vuoto di almeno 3 litri
sottolo scivolo (11).

*Aprire la saracinesca della bocca di
estrusione (9): l'acqua sporca fluira nel
cestello diraccolta.

*Se necessario ripetere il ciclo fino alla
completa pulizia del cestello. Pulire il fondo del
cestello con una spugna.

*Asciugare accuratamente il cestello con un
panno per evitare che si formino depositi di
qualsiasitipo.

MANTENIMENTO E PULIZIA DELLA
MACCHINA

*Prima di iniziare la pulizia della macchina
assicuratevi che la stessa sia spenta
(interruttore generale (10) su OFF) e la spina
disinserita dalla presa di corrente.

e avate la pala (5), il coperchio trasparente (3)
e la ghiera di fissaggio (4) con sapone in
acquatiepida.

«Per pulire meglio la pala, rimuovete gli inserti
plastici svitando le viti di fissaggio.

«Se gli inserti sono rovinati 0 consumati,
devono essere sostituiti in modo da evitare
chelamiscelazione degliingredientiela
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funzione di estrusiuone divengano meno
efficaci. Questi componenti sono disponibili
presso tuttii centri di assistenza autorizzati.

*E' possibile pulire il coperchio trasparente (3)
togliendolo dalla macchina. Rimuovere il
pernoinacciaio sfilandolo dalla propreia sede.

*Pulire lo scivolo (11) e la mensola (8)
estraendoli dalla propria sede. L'estrazione si
esegue semplicemente svitando le apposite
gallette (12) e (14). Pulire accuratamente
anche le zone circostanti. ATTENZIONE:
nell'operazione di rimontaggio & sufficiente che
il prigioniero difissaggio siatirato amano.

*Pulire accuratamente la bocca di estrusione
togliendo la saracinesca (9).

«Almeno una volta a settimana & opportuno
pulire labocca di estrusione smontando anche
il supporto della saracinesca (9) svitando gli
appositi prigionieri(13). Pulire accuratamente
le guarnizioni e la zona circostante. Controllare
che le guarnizioni siano integre; un'usura
eccessiva provochera perdite di miscela
durante la fase di preparazione del gelato.
ATTENZIONE: nell'operazione di rimontaggio
evitare ditirare i prigionieri di fissaggio in modo
eccessivo.

*Pulite il corpo della macchina e le parti non
asportabili con un prodotto specifico.
IMPORTANTE: non lavare la macchina con
getti d'acqua! Contiene parti elettriche.
Prima di riporre la macchina asciugatela con
un panno assorbente per evitare che siformino
depositi di qualsiasi tipo.

*Almeno una volta l'anno, pulire le grate di
aerazione nella parte bassa della macchina.

EVENTUALI PROBLEMI E SOLUZIONI

di riavviare 1a macchina. Tentativi repentini e
continuati di avviamento non fanno che
prolungare il periodo di inattivita della
macchina.

*Controllate che la macchina sia posizionata
correttamente  cioé su un piano orizzontale
con le griglie di ventilazione libere da qualsiasi
ostruzione.

Lapalanon gira:

*Controllate che la pala sia correttamente
agganciata al cannotto e bloccata con
I'apposita ghiera difissaggio (4).

*Controllate che sia libera da ostacoli che ne
impediscano la rotazione.

* Assicuratevi che il coperchio sia chiuso nella
corretta posizione: il dispositivo di sicurezza
arrestala pala se il coperchio viene aperto.

La macchinaé rumorosa:

eUna certa rumorosita rientra nelle normali
specifiche di funzionamento; tuttavia se
diventasse eccessiva contattate il centro di
assistenza per evitare futuri e piu gravi
problemi.

L'estrusione & molto lenta

eLa miscela é troppo dura per essere
correttamente estrusa. Attendere qualche
minuto e riprovare.

ATTENZIONE: conservare gli imballi in caso la
macchina debba essere restituita per
riparazioni o resa. In caso di macchine spedite
in imballo non adatto alle modalita di
trasporto gli interventi di riparazione saranno
interamente a carico del mittente a
prescindere dalla garanzia, mentre i resi non
saranno accettati.

La macchina non produce freddo:

«Controllate che la spina di alimentazione sia
correttamente inserita e I'energia elettrica arrivi
all'apparecchio. Controllare che linterruttore
generale (10) sia in posizione "ON". Riavviate
la gelatiera.

*|| dispositivo di sicurezza del compressore &
entrato in azione: attendete 5-10 minuti prima

| materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi alle
prescrizioni al Regolamento CE 1935/2004.
Inoltre questo apparecchio & conforme alle
prescrizioni della Direttiva di Bassa
Tensione 2006/95/CE e della Direttiva per
la Compatibilita Elettromagnetica
2004/108/CE.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Bei Verwendung elektrischer Gerate miissen verschiedene Sicherheitsvorschriften unbedingt beachtet werden.

Im einzelnen:

«Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Verwendung und Inbetriebnahme des Geréats aufmerksam durch.

*Tauchen Sie den Motor nichtins Wasser oder in anderen Fliissigkeiten: Gefahr eines elektrischen Schlages!

»Lassen Sie duBerste Vorsicht walten, wenn das Gerat von Kindern oder in deren Néhe verwendet wird.

*Nehmen Sie vor der Reinigung bzw. vor dem Verstauen der einzelnen Teile stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

*Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile. Um Unfélle oder die Beschadigung des Gerats zu vermeiden, darf
dieses wahrend des Betriebs nicht mit den Handen, Haaren, Kleidern, Schabern oder anderen Gegenstdnden
berlihrt werden.

*\erwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzanschlusskabel oder der Stecker beschédigt ist. Verwenden Sie
es weiterhin nicht, wenn eine Betriebsstorung vorliegt, nachdem es zu Boden gefallen oder wenn es auf
irgendeine Weise beschédigt worden ist. Schicken Sie das Gerét in diesen Féllen zur Reparatur an dem lhnen
ndchstliegenden Kundendienst.

*Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht speziell fir dieses Gerat hergestellt worden sind, kann Brand oder
Stromschldge verursachen.

*Das Gerat nichtim Freien verwenden.

« Achten Sie darauf, dass das Netzanschlusskabel nicht iiber die Tisch- oder Arbeitsflichenkante hinausragt und
vermeiden Sie den Kontakt des Netzanschlusskabels mit heiBen Oberfldchen.

DIESE ANWEISUNGEN SIND AUFZUBEWAHREN

ACHTUNG

«Jede Art von Reparatur an dem Gerdt darf nur vom Personal einer autorisierten technischen Kundendienststelle
ausgefiihrt werden.

« Uberpriifen Sie das Gerét nach Erhalt auf seine Vollstandigkeit. Wenden Sie sich gegebenenfalls umgehend an
eine autorisierte technische Kundendienststelle.

« Achten Sie bitte darauf, daB sich Verpackungsmaterial wie Plastik- oder Polisterholsécke, Ndgel etc. auf keinen
Fallin der Reichweite von Kindern befinden, da sie eine Gefahrenquelle darstellen konnten.

*Der Hersteller haftet sich nicht fiir eventuelle Schdden an dem Gerét, die durch MiBachtung der vorliegenden
Bedienungs- und Gebrauchsanweisung entstanden sind.

« Uberpriifen Sie bitte, ob die Netzspannung auch der angegebenen Voltzahl, die auf dem Schildchen mit den
technischen Daten unterhalb des Gerates angegeben ist, entspricht.

«Keine scharfen Gegenstande im Innenbehdlter verwenden. Der Innenbehalter kdnnte verkratzt oder beschadigt
werden. Ein Gummischaber oder ein Holzlffel kbnnen bei ausgeschaltetem Gerét benutzt werden.

*Das Gerét nicht mit Schleifmitteln oder Schleifgegensténde reinigen.

» Sorgen Sie dafiir, daB das Gerat nicht in der Ndhe von Warmequellen oder Flammen liegt.

*Kein Teil ist spilmaschinenfest.

*Den Netzstecker aus der Steckdose entfernen, ohne am Zuleitungskabel zu ziehen.

*Das Gerdt muB unbedingt an ausreichend geerdeten Anlagen und Steckdosen mit einer Stromfestigkeit von
mindestens 16 A angeschlossen werden. Der Hersteller héftet nicht fiir eventuelle Schidden an dem Gerat die
durch unsachgeméBe Stromzufuhr oder fehlende Erdung der Steckdose entstanden sind.

«\ergewissen Sie sich vor jeder Reinigung, daB der Netzstecker herausgezogen ist.

*Das Grundgerét und den Riihrmotor nie ins Wasser tauchen oder mit Wasserstrahlen reinigen!

WICHTIG: Stellen Sie die Maschine in Ihrem endgiiltigen Ort auf und lassen Sie sie mit ausgezogenem
Stecker fiir 12 Stunden ausgeschaltet stehen, bevor Sie sie zum ersten Mal benutzen. Wahrend des ist
Transports das Gerat moglicherweise umgekippt oder gar auf den Kopf gestellt worden, deswegen muss
man das Gerét auf einer waagrechten Fléache stehen lassen, damit sich die Kiihlfliissigkeit wieder sammelt.
Das Gerat so aufstellen, dass die Luftansaugschlitze an den Seiten nicht von Wanden oder Mdbeln verdeckt
werden. Eine gute Luftzirkulation muss gewahrleistet sein (seitlicher Mindestabstand jeweils 20 cm).
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ERSTBENUTZUNG

Stellen Sie GELATO PRO 12K auf eine
waagrechte Oberfldche. Stellen Sie das Gerat
so auf, dass die Liftungsgrilléffnungen (6)
nichtabgedeckt sind.

Lassen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch
mindestens 12 Stunden lang in einer
waagrechten Position stehen, damit die
Kiihimittel wieder in die richtige Lage
zuriickkehren kénnen, falls die Maschine beim
Transport geneigt wurde. Verfahren Sie ebenso,
falls sich das Gerét aus irgendeinem Grund in
einer nicht waagrechten Position befunden hat.
Hygiene ist duBerst wichtig beim Herstellen von
Speiseeis. Reinigen Sie vor Gebrauch der
Eismaschine sorgfdltig samtliche Teile, die mit
dem Eis in Beriihrung kommen (Behélter,
Riihrspatel, Deckel, Rutsche und Falltr).
Befestigen Sie die Rutsche mit den
Fliigelmutter. Befestigen Sie den Kragstein mit
seinen Fliigelmutter und bringen Sie  das
Schutzgitter und das Tablett an.

Stellen Sie die Falltir an seine Platz,
dichtverschlossen.

ZUBEREITUNG DER MISCHUNG

Wihlen Sie zur Zubereitung der Eismischung

ein Rezept aus und folgen Sie den

Anweisungen. Beachten Sie dabei Folgendes:

*Verwenden Sie gewaschenes und geschéltes
Obst undfrische Zutaten.

« Stellen Sie die Mischung im Kiihlschrank kiihl,
bevor Sie sie in die Maschine geben. Dadurch
verringert sich die Zubereitungszeit fir das
Eis.

«Fiillen Sie nicht mehr als 2,5 kg Mischung
ein, damit wahrend des Mischens die richtige
Volumenzunahme stattfinden kann.

ANWENDUNG

«Uberpriifen Sie, dass die auf dem
Leistungsschild angegebene Spannung mit
der Netzspannung (bereinstimmt. Stecken
Sie den Netzstecker in die Steckdose und
driicken Sie den Schalter des Kiihlsystems
(10).

*Geben Nettpannung zu der Eismaschinen bei
Knopf (10).

*Setzen Sie den Riihrspatel (5) in den Behélter
ein und drehen Sie ihn dabei im Uhrzeigersinn,
bis er korrekt auf dem Boden des Behélters
positioniertist.

*Schrauben Sie den Feststellring (4) an, um
sicherzustellen, dass der Riihrspatel fest in
seiner korrekten Position sitzt.

*Die Falltir (9) soll geschlossen sein worden.

*Geben Sie die vorher zubereitete Mischung in
den Behélter.

eAnlaufen Sie die Kiihlanlage durch den
Schalter (1).

WICHTIG: Im Falle des Ausschaltens der
Maschine durch voriibergehenden und
unvorhergesehenen Stromausfall oder durch
fehlerhafte Betatigung der Einschalttasten des
Kiihlteils vor dem Wiederanlauf fiinf Minuten
warten. Der Kiihlkreislauf verfiigt (iber eine
spezielle Sicherheitsvorrichtung, die, um
Beschéadigungen des Kompressors zu
vermeiden, verhindert, dass die Maschine
gestartet wird, bevor die nétige Zeit zum
Abkiihlen der Komponente verstrichen ist.

»Setzen Sie den durchsichtigen Deckel (3) auf
den Behélter.

*Kreisen den Schalter (2)im Uhrzeigersinn, um
den Riihrspatel einzuschalten und Eis zu
machen. Regulieren Sie die Geschwindigkeit
des Riihrspatel durch den Knopf (7). Stellen
Sie den Geschwindigkeitszeiger zur Hélfte. Die
Herstellungszeit ist abhdngig von der Menge
und der anfénglichen Temperatur der Zutaten,
der Eisart (Speiseeis, Sorbett) und der
Umgebungstemperatur.

WICHTIG: Die Bewegung des Riihrspatels ist

vollig unabhéngig von der Kalteerzeugung im

Innern des Behdlters. Eine

Sicherheitsvorrichtung blockiert den Riihrarm,

wenn der Deckel gehoben wird.

*Je nach Rezept und Menge der verwendeten
Zutaten erhalten Sie in 10/15 Minuten
frisches, kostliches Speiseeis.

«Sie konnen weitere Zutaten durch den Loch
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(3a) beifligen (z.b. Streifen das Eis).
*Wenn das Eis die gewiinschten Festigkeit
erreichet hat, Fliesspressen maglichist.

FLIESSPRESSEN DES EIS

Wenn das Eis die gewiinschte Festigkeit

erreichet hat, koennen Sie zu dem

Fliesspressen beginnen. Verfahren wie folgt:

« Setzen Sie die Schiissel fiir Eis auf der Krage
(8).

 Ausschalten Sie des Kompressor mit dem
Schalter (1).

«Offnen Sie die Falltiir (9) um die Fliesspressen
zu beginnen.

*Kreisen Sie des Schalter (2) gegen den
Uhrzeigersinn. Die Rihrspatel wird in
entgegengesetzer Richtung kreisen um die
Fliesspressen zu beginnen.

«Wenn die Quantitdt des Eis vermindern,
konnen Sie die Geschwindigkeit der
Riihrspatel erhohen bei dem Kopf (7).

«Um die letzte Portion des Eis zu fliesspressen,
ausschalten Sie der Riihrspatel (2), heben Sie
den Deckel (3) und verteilen Sie das Eis unter
den Behélter.

«Wenn die Fliesspressen beendet ist,
schlossen Sie den Falltiir (9).

ACHTUNG BITTE: Der Zeit des Fliesspressen

hangt vor den Konsistenz des Eis. Ein hart Eis

braucht mehr Zeit um sich zu fliesspressen.

Wenn, wegen der Mihe wéhrend das

Fliesspressen, die Sicherheitsvorrichtung den

Kompressor sperrt, warten Sie eigene Minuten

und dann ausschalten und anstellen Sie den

Motor mit dem Schalter (2). Das fliesspressen

wiederbeginnet.

NUTZLICHE RATSCHLAGE

«Die Zutaten sollten maglichst im Kiihlschrank
vorgekiihlt werden. Dadurch verringert sich
die Zubereitungszeit fiir das Eis.

*Um noch bessere Ergebnisse zu erzielen,
starten Sie durch Betatigen des Kiihlsystem-
Schalters (1) den Kiihlungsprozess 5 Minuten
vor dem Einfiillen der Zutaten.

«Fiillen Sie den Eishehalter bis maximal zur

Hélfte seines Fassungsvermogens mit den
Zutaten (verwenden Sie maximal 2,5 kg
Zutaten pro Behdlter), damit die korrekte
Volumenzunahme nicht behindert wird.

*Die Eismaschine GELATO PRO 12K verfiigt
uber ein leistungsstarkes Kiihlaggregat.
Lassen Sie das fertig zubereitete Eis nicht zu
lange im Behdlter, wahrend die Eismaschinein
Betriebist, da es sonst einfrieren kdnnte.

REINIGUNG DES BEHALTER

Sie konnen den Behdlter der Maschine Gelato

PRO 12K sehr einfach reinigen, wie hier

beschriebt:

*Kompressor ausschalten, Riihrspatel
ausnehmen, mind. 2 Liter warmes Wasser ins
Behélter reingeben.

*Trocken Sie ihm mit einem saugféhigen Tuch
ab. Keine scharfe Gegenstiande verwenden.
oStellen Sie unten Rutsche (11) ein leer
Behdlter (Fassungsvermdgen mind. 3 Liter ).
*Oeffenen Sie die Falltiir (9). Das schmutzige

Wasser gehtin den Behdlter.

eFalls nétig wiederholen Sie diese Reinigung.
Reinigen Sie den Behdlter mit einem
Schwamm und trocken Sie ihm mit einem
Tuch, um die Bildung von Satz zu vermeiden

REINIGUNG DER EISMASCHINE

*Vor jeder Reinigung der Eismaschine
vergewissern Sie sich, dass die Maschine
ausgeschaltet (Schalter 10 OFF)ist und der
Stecker herausgezogenist.

*Reinigen Sie den Rihrspatel (5), den
Feststellring (4) den durchsichtigen Deckel (3)
in warmem Seifenwasser.

«Entfernen Sie zum besseren Reinigung des
Riihrspatel die Plastikeinsétze, indem Sie die
Befestigungsschrauben abschrauben.

«Falls die Einsdtze kaputt oder abgenutzt sind,
miissen sie ausgetauscht werden, um zu
verhindern, dass die Zutaten nicht mehr richtig
durchgemischt werden. Diese Zubehorteile
sind bei allen autorisierten
Kundendienststellen erhaltlich.

*Umden Transparent-Deckel (3) zu reinigen,
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ziehen Sie den Edelstahl-Stift heraus.
*Reinigen Sie die Rutsche (11) und die Krage
(8) mit Seifenwasser. Um die Rutsche und die
Krage (8) abzunehmen, losen Sie die
Fligelmutter (12) und (14). Reinigen Sie die
anliegende Streifen. AGHTUNG: Um diese
wieder anzuschrauben, brauchen Sie nicht
von Werkzeugen.

*Reinigen Sie die Falltir (9).

eEinmal per Woche, reinigen Sie auch den
Tréager der Falltir: 16sen Sie die Schraube (13)
und zerlegen die Falltiir. Reinigen Sie griindlich
die Dichtungen und die anliegende Streifen. Es
ist sehr Wichtig dass, die Dichtungen
unversehrt sind. Ubermassige Verschleiss
von den Dichtungen konnte wahrend die
Eisbereitung zum Eisverlust reizen.
ACHTUNG: Um diese wieder anzuschrauben,
brauchen Sie nicht von Werkzeugen.

Reinigen Sie die Maschinengehduse und die
nicht abnehmbaren Teile mit einem speziellen
Reinigungsmittel. WICHTIG: die Maschine
nicht mit ins Wasser tauchen! Enthélt
elektrische Teile. Bevor Sie die Maschine
wieder an lhren Platz stellen, trocken Sie sie
mit einem saugfdhigen Tuch ab, um zu
verhindern, dass sich Ablagerungen
irgendeiner Art bilden.

eEinmal per Jahr reinigen Sie die
Liftungsgrilloffnungen .

EVENTUELLE PROBLEME UND LOSUNGEN
Die Maschine erzeugt keine Kalte:
Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker korrekt

eingesteckt ist und der Strom das Gerdt

erreicht. Lassen Sie die Eismaschine erneut
anlaufen. Den general Schalter (10) muss

"ON" sein. Sie koennen die Eismaschine

wieder anziinden.

«Die Sicherheitsvorrichtung des Kompressors

hat sich eingeschaltet: warten Sie 5-10

Minuten, bevor Sie die Maschine erneut

starten. Pl6tzliche und wiederholte Versuche,

die Maschine neu anlaufen zu lassen,
verldngern lediglich den Stillstand der

Maschine.

« Uberpriifen Sie, dass die Maschine korrekt
positioniert ist, das heiBt auf einer
waagrechten Fldche und ohne, dass die
Liftungsgrilloffnungen abgedeckt oder
versperrtsind.

Der Riihrspatel dreht sich nicht:

«Uberpriifen Sie, dass der Rihrspatel korrekt
an dem Riihrspatel-Halter angekoppelt und
mit dem hierfiir vorgesehenen Feststellring (4)
befestigt st.

*Uberprifen Sie, dass keine Hindernisse
vorhanden sind, die die Drehung des
Rihrspatels behindern.

eBeachten Sie, dass der Deckel richtig
positioniert ist: eine Sicherheitsvorrichtung
blockiert den Riihrarm, wenn der Deckel
gehoben wird.

Die Maschine ist laut:

*Eine gewisse Gerduschentwicklung gehort zu
den normalen Betriebseigenschaften; sollte
die Maschine jedoch tiberméaBig laut werden,
setzen Sie sich mit dem Kundendienst in
Verbindung, um kinftige und
schwerwiegendere Probleme zu vermeiden.

Das Fleisspresse ist langsam:

eDas Mischung sehr hart ist,warten Sie fiinf
Minuten und wieder versuchen.

ACHTUNG: Bewahren Sie bitte immer die

Originalverpackung. Falls das Gerat nicht in seiner

Originalverpackung zum Kundendienst

zugeschickt wird, gehen die Kosten fiir die

Reparatur auch wahrend der Garantiezeit zu

Lasten des Kunden. Retouren ohne

Originalverpackung werden verweigert.

Die benutzten Materialen und die
Gegenstdnde, die fir den Kontakt mit
Lebensmitteln bestimmt sind, entsprechen
den CE Verordnung 1935/2004. Dieses
Gerdt entspricht den Vorschriften der
Richtlinie fiir Niederspannung 2006/95/CE
sowie der Richtlinie der
Elektromagnetischen Kompatibilitat
2004/108/CE.
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UK.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to a special local authority differentiated
waste collection centre or to a dealer providing this service. Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate disposal and enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources.As a reminder of the need to dispose of household appliances separately, the product is
marked with a crossed-out wheeled dustbin.

FRANCAIS ] ]

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/CE.

Auterme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le produit doit étre remis a l'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une économie importante en termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler
I'obligation d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole d'un caisson a ordures barré.

ESPANOL ) ]

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos. Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores que facilitan este servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion
inadecuada y permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de basura mévil tachado.

ITALIANO

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve esser smaltito insieme ai rifiuti urbani. Pud essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio.Smaltire
separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse.
Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto é riportato il marchio del contenitore di spazzatura mobile
barrato.

DEUTSCH

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EGRICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden. Es kann zu den eigens von den
stadtischen Behdrden eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fachhéndlern, die einen Riicknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die
getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mégliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit,
die durch eine nicht vorschriftsméBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen
sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die
Verpflichtung, die Elektrohaushaltsgerate getrennt zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Militonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.
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