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Печь для пиццы мод. IEP-2ST
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Выражаем благодарность за приобретение нашего продукта!

Наша фирма является главным производителем на рынке кухонной продукции.

Мы производим более 200 видов различной продукции, в том числе Печи, Расстойные шкафы, Гриль и т.д.

Печь для пиццы IEP-2ST  является новым изобретением нашей компании. Она легка в эксплуатации, уходе и безопасна в использовании. В основном используется в гостиницах, барах, кафе, ресторанах и т.д.

Внимание!

1. Только квалифицированный специалист может эксплуатировать данный аппарат.

2. Чтобы установить и использовать данный аппарат, просим внимательно прочитать инструкцию.

3. Просим сохранять данную инструкцию для последующего использования.

4. Просим открыть упаковку и убедиться в целостности аппарата. В случае обнаружения недостатков, просим не эксплуатировать аппарат  и проконсультироваться со специалистом.

5. В случае если Вы не используете прибор или отсутствуете рядом с ним, просим выключать аппарат.

6. В случае поломки, просим вызвать эксперта. Также используйте только заводские запчасти в избежание поломки прибора.

7. Данный прибор пригоден только для коммерческого использования.

8. Не промывайте аппарат водой.

9. Периодически промывайте поверхность аппарата соответствующим способом, чтобы избежать коррозии и поломок.
.
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1. Панель управления
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Инструкции по использованию панели управления
1.1 С помощью левого переключателя контролируется внутреннее освещение камеры печи.

1.2 С помощью правого переключателя контролируется работа ТЭНов. Если он включен, можно активировать термостаты. При достижении заданной температуры ТЭНами, световой индикатор отключается. (если главный переключатель активирован, задать нужное время с помощью таймера невозможно. При необходимости установки времени сначала необходимо выключить главный переключатель, в этот момент регулятор времени будет выполнять функцию главного переключателя).
1.3 Три термостата независимо друг от друга контролируют нагрев сверху, посередине и снизу, а также световые индикаторы соответствующих ТЭНов. 
2. Основные функции

1. Функции
1.1 Быстрый нагрев. Печь оснащена термостатом 350℃, что значительно экономит время приготовления. 

1.2 Печь оснащена каменным подом, что способствует наиболее равномерному нагреву пищи.

1.3 Два термостата контролируют нижний и верхний нагревательные элементы, что позволяет легко регулировать температуру каждого ТЭНа. 
2. Применение
2.1 Печь предназначена для выпекания свежего и замороженного хлеба, а также других хлебопекарных продуктов.  
2.2 Печь может применяться для приготовления блюд из свежего или замороженного мяса. 
3. Чертеж машины
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Внешний вид:

Корпус:
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Передняя панель:
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Камера:


4. Список запасных частей
	No.
	№
	Описание
	Кол-во

	1
	EP2T-001
	Дверца
	2

	2
	EP2T-002
	Переключатель второго ряда
	1

	3
	EP2T-003
	Световой индикатор
	3

	4
	EP2T-004
	Термостат
	3

	5
	EP2T-005
	Передняя рама
	1

	5.1
	EP2T-005-001
	Нижняя рейка
	1

	5.2
	EP2T-005-002
	Левая скоба
	1

	5.3
	EP2T-005-003
	Верхняя скоба
	1

	5.4
	EP2T-005-004
	Правая скоба
	1

	5.5
	EP2T-005-005
	Левая вертикальная панель
	1

	5.6
	EP2T-005-006
	Верхняя рейка
	1

	5.7
	EP2T-005-007
	Панель управления
	1

	5.8
	EP2-005-008
	Средняя рейка
	1

	6
	EP2T-006
	Камера
	1

	6.1
	EP2T-006-001
	Каменный под для выпекания
	1

	6.2
	EP2T-006-002
	ТЭН
	3

	6.3
	EP2T-006-003
	Левая нижняя панель
	1

	6.4
	EP2T-006-004
	Верхняя рейка крепления ТЭНа
	1

	6.5
	EP2T-006-005
	Правая нижняя панель 1
	2

	6.6
	EP2T-006-006
	Правая нижняя панель 2
	1

	6.7
	EP2T-006-007
	Основная панель камеры
	1

	6.8
	EP2T-006-008
	Крышка камеры
	1

	6.9
	EP2T-006-009
	Неподвижная пластина  для теплоизоляции
	1

	6.10
	EP2T-006-010
	Абажур лампы
	1

	7
	EP2T-007
	Нижняя неподвижная пластина для теплоизоляции
	1

	8
	EP2T-008
	Верхняя неподвижная пластина для теплоизоляции
	1

	9
	EP1T-009
	Лампа
	1

	10
	EP2T-010
	Зажим
	1

	11
	EP2T-011
	Боковая панель
	2

	12
	EP2T-012
	Резиновая ножка
	4

	13
	EP2T-013
	Кожух
	1

	14
	EP2T-014
	Нижняя панель камеры
	1

	15
	EP2T-015
	Кабельная муфта PG13.5 
	1

	16
	EP2T-016
	Кабель
	1

	17
	EP2T-017
	Таймер
	1


5. Инструкции по установке
1. Подключение к сети и все сопутствующие процедуры с электрооборудованием должны проводиться квалифицированным персоналом. 
2. Подключение должно производиться в соответствии с требованиями. 
3. Make sure the rubber feet have been installed securely.

4. Печь должна эксплуатироваться в хорошо проветриваемом помещении, стоять на твердой поверхности и располагаться не менее чем в 10 см от стены или другого препятствия. Печь не должна эксплуатироваться в непосредственной близости с легко воспламеняемыми веществами. Помещение должно быть оснащено огнетушителем.  
5. Удалите защитную пленку с поверхности печи.
6. Силовой кабель должен быть подключен в соответствием с существующими стандартами безопасности. Убедитесь, что напряжение и частота сети совпадают с данными, указанными на шильдике оборудования. Пожалуйста, установите двухполюсной переключатель перед подключением. Погрешность напряжения может составлять ±10%.

(Машина должна быть заземлена)
6. Инструкции по управлению
1. Включите питание.

1.1 Установите температуру между 0~350℃.

1.2 Установите таймер на нужное время, повернув регулятор по часовой стрелке. Загорается световой индикатор, и начинается нагрев ТЭНа. Когда нужная температура достигнута, световой индикатор отключается. Если температура будет ниже заданной, ТЭН автоматически начнет нагреваться заново, и индикатор загорится.  
1.3 Внутренняя подсветка позволяет наблюдать за процессом выпекания.
1.4 Время приготовления зависит от количества продукта, чем больше продукта помещено в печь, чем больше времени требуется для приготовления. 
1.5 Пожалуйста, отключите печь, если она не используется
7. Предупреждения
1. Отключите машину от питания перед очисткой, проведением ремонта или перемещением машины. 
2. Запрещается прикасаться к переключателю или вилке влажными руками. 
3. Запрещается мыть машину прямой струей воды. Избегайте попадания воды на переключатель во время очистки. 
4. Машина должна эксплуатироваться в месте, недоступном для детей. 
5. Машина должна быть заземлена посредством заземляющего кабеля, после проведения технического обслуживания все соединения должны быть восстановлены. 
8. Техническое обслуживание
1. Перед проведением технического обслуживания отключите машину от питания, выдернув вилку из розетки, после чего дождитесь полного остывания камеры и произведите ее очистку. 
2. Для ежедневной очистки используйте сухую тряпку для удаления жира внутри камеры. Запрещается очищать камеры прямой струей воды. Для очистки каменного пода, необходимо извлечь его из камеры,  очистить с помощью щетки, промыть водой и хорошо высушить. (Запрещается использование любых чистящих средств для очистки пода, поскольку под абсорбирует воду, в связи с чем может произойти проникновение чистящего средства, что повлияет на вкус продукта.)
3. Мы рекомендуем производить техническое обслуживание электросистемы печи ежемесячно. ТО должно проводиться квалифицированным электриком.
9. Устранение неполадок
	Неполадка
	Способ устранения

	Отсутствует нагрев
	1. Проверьте правильность соединения
2. Отрегулируйте термостат на требуемую температуру
3. Проверьте исправность главного переключателя в соответствии с заданными параметрами
4. Свяжитесь с сервисным центром для устранения неисправности

	Короткое замыкание
	Свяжитесь с сервисным центром для устранения неисправности

	Нет подсветки
	1. Отключите машину от питания и остудите камеру выпекания
2. Замените лампочку на новую

	Наличие неприятного запаха
	Свяжитесь с сервисным центром 

	Неравномерное выпекание
	Отрегулируйте термостаты каждого ТЭНа, проверив их исправность 
Если термостаты исправны, пожалуйста, свяжитесь с сервисным центром для проверки необходимости замены ТЭНа. 



10. Техническая спецификация
	Модель
	Диапазон температур
	Габаритные размеры (мм)
	Внутренние размеры камеры (мм)
	Напряжение (В)
	Мощность (кВт)

	IEP-2ST
	0~350 ℃
	560X570X440
	415X400X120X2шт.
	220-240V
	    3


11. Электросхема
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