
Блинница серии EM – 1/2

Инструкция по эксплуатации

Выражаем благодарность за приобретение нашего продукта!



Мы  производим  более  200  видов  различной  продукции,  в  том  числе  Фритюрницы,  Грили, 

Аппараты для сахарной ваты и т.д.

Блинница серии ЕМ является новым изобретением нашей компании. Она легка в эксплуатации, 

уходе и безопасна в использовании. В основном используется в гостиницах, барах, кафе, ресторанах и 

т.д.

Технические характеристики

Модель Наименование Напряжение, В Мощност
ь, кВт

Габариты, мм

EM-1 1-Plate Electric Crepe 
Maker

220 2.75 450X460X230

EM-2 2-Plate Electric Crepe 
Maker

5.5 860X460X230

Установка и эксплуатация должны производиться квалифицированным специалистом.

1. Установка

 Установите аппарат в 10 см от стены. Также убедитесь, что стена состоит из огнеупорного

материала.

 Аппарат должен быть установлен в помещении с хорошей вентиляционной системой.

 Снимите защитную пленку с прибора.

 Перед подключением убедитесь, что мощность и напряжение в помещении

соответствуют техническим характеристикам аппарата.

 Следует установить розетку, предохранитель рядом с аппаратом. Для упрощения задачи

уберите все лишние предметы от прибора.

 Убедитесь, что все подсоединено правильно.

Эксплуатация:
1. Протрите поверхность влажной тряпкой, затем распределите некоторое количество масла

по всей поверхности.
2. Включите оборудование, загорится индикатор. В этот момент оборудование начинает

нагреваться. Поверните регулятор температуры по часовой стрелки, загорится зеленый
индикатор. Как только температура достигнет необходимого уровня, индикатор
выключиться.

3. Как только Вы прекратили работу, отключите оборудование. Дождитесь пока оно остынет,
затем протрите поверхность влажной тряпкой.

Схема оборудования



Схема электроцепи

ЕМ-1

ЕМ-2


