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Cestas de no suministrados / Cestas ndo fornecidos / Kosze nie dostarczony / Kop3urbl He exodum

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios bordes
redondeados realizado completamente en acero inoxidable AISI 316. Capacidad ttil del tanque 30 L. Circulacion
del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo del tanque y protege las
resistencias situadas directamente en el interior del tanque. Desagiie de gran didmetro para la eliminacién de
los almidones en exceso durante la coccion. Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado
por una manija con empufiadura atérmica. Pies regulables. Estandar: 1P puerta con manija estampada espesor
20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas
realizada inteiramente com aco inox AlSI 316. Capacidade util da cuba 30 I. Circulacdo da dgua garantida pelo
fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba e protege as resisténcias localizadas directamente no
interior da cuba. Abertura de extravasacdo de grande diametro para a eliminaco do amido excessivo durante
a cozedura. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vdo, comandada por pega com puxador com
isolamento térmico. Pés requlaveis. Padrdo: 1P porta com puxador moldado espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Ttoczony zbiornik z
szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox AlSI 316. Pojemnos¢
uzytkowa zbiornika wynosi 30 1. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktore oddziela kosze
od dna zbiornika i ochrania rezystancje umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiorika. Zawor przelewowy
o duzej srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania Kranik odprowadzajacy, z
zaworem kulowym, umieszczony wewnatrz, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto. Nozki nastawne.
Standard: Drzwiczki 1P z tfoczong klamkg o grubosci 20/10.

TEXHWYECKUE n OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb U (POHTaNbHbIE NaHenN U3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. LLitamnoBaHHas emKocTb ¢
LUIMPOKUMM 3aKPYITIeHHbIMU 60pTamK, MONHOCTbIO CAENaHHaA U3 Hepxasetowleit cranu AlSI 316. Mone3Hblii
06bem emkoctit 30 1. Lipkynauma Boabl 06ecneunsaetca nephopupoBaHHbIM AHOM, OTAENAOLLUM KOP3WHbI
OT AiHa eMKOCTM 1 3awuuaiolm TIHbI, pacnonoxeHHble HEMOCPEACTBEHHO Ha fiHe eMKOCTU. YCTPOiicTBO
CMBa NpY MepenofiHeHUn KPynHOro AvaMeTpa ANA yAaneHua W3NULKOB Kpaxmana BO BpemA Bapku.
LLlapoBoii CMBHOIA KnanaH, pacrnonoXeHHbIii BHYTPU eMKOCTH, yNpaBAAeMblil pyuKoii ¢ IPOTUBOHAPIPEBHLIM
nokpbiTem. Perynupyembie Hoxku. (raHaapt: 1P ABepua co LWTaMNoBaHHO pyuKoii TonwwmHoi 20/10.
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the best catering equipment




