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CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccién de acero inoxidable AlSI conexién eléctrica / conexdo eléctrica /

304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. Cdmara con fondo y paredes de E podtaczenie elektryczne / aneKTpuyeckoe coennHeHve
acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10, paredes espesor 15/10. Calentamiento de tipo indirecto con
vapor de haja presién (0,5 bar), generado en el interior de la cdmara por medio de resistencias equipadas con
termostato de sequridad. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla
distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente y de la cdmara. Grifo de descarga de una
pulgada y meda de laton cromado con manija atérmica. Mandmetro mecdnico con indicador de presién de la
camara. Erogacion de potencia regulada por un conmutador de 3 posiciones. Mando separado para la regulacién
de la temperatura Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Pies regulables.
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CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Recipiente de cozedura de aco inox AISI 304
com espessura 15/10, fundo de aco inox AISI 316 com espessura 20/10. Parede dupla com fundos e paredes
de ago inox AISI 304, espessura do fundo 20/10, espessura das paredes 15/10. Aquecimento de tipo indirecto, —
com vapor a baixa pressdo (0,5 bar), gerado no interior da parede dupla mediante resisténcias equipadas com
termostato de seguranca. Torneiras de abastecimento de dgua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho
com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga de I @jj
uma polegada e meia, de latdo cromado, com pega atérmica. Mandmetro mecanico com indicador da pressao
na parede dupla. Distribui¢do de poténcia regulada mediante um comutador com 3 posi¢des. Comando separado
para a regulagdo da temperatura. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Pés requlveis.
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Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.Zbiornik gotujacy wykonany
ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AlSI 316 o grubosci 20/10. Szczelina

113

z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o grubosci 20/10, $cianki o grubosci 800
15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomocg pary o niskim cisnieniu (0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz

szczeliny poprzez rezystancje wyposazone w termostat awaryjny. Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone 800
na ptaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, stuzace do napetniania i mycia zbiornika i szczeliny. Pokretto 113

roztadunku, pottoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem. Mechanicznny manometr
ze wskaznikiem cisnienia w szczelinie. Dostarczana moc requlowana za pomoca komutatora o 3 pozycjach. IRE LTS RRTERERTRLTAT
0ddzielne polecenie regulacji temperatury. Lampka kontrolna zasilania i osiagganej temperatury. Nozki nastawne. \

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHAJTbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouan noBepxHOCTb 11 $poOHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetoweii ctanu AlSI 304. BapouHas emKocTb U3
Hepxasetoweil cranu AlISI 304 TonwuHoii 15/10, AHo U3 HepxaBetowueil ctanu AlSI 316 TonwwHoii 20/10.
Bo3aywwHblit npoMexyToK Mexay [HOM 1 CTeHKamu 13 HepxasetoLueli cranu AlSI 304, aHo TonwmHoi 20/10,
ToncTble creHky 15/10. Pazorpes Henpamoro Tuna ¢ nomoLublo napa nog Aasnexuem (0,5 bar), cosgasaemoro
BHYTPY BO3AYLUHOTO MPOMEXyTKa C nomoLyblo TIHOB, OCHALLEHHbIX NPeoXpaHUTENbHBIM TepMOCTaTOM.
KpaHbl 3anuBa XonojHOW 1 ropayeii BoAbl, PacrioNioXeHHble Ha paboueil MOBEPXHOCTU, C MOABUKHBIM
BNYCKHBIM HOCUKOM, NPeAHA3HaUeHHbIe AA 3aM0NHEHNA U MPOMbIBKI MKOCTY 1 BO3AYLUHOTO MPOMEXyTKA.
CnuBHOI KpaH 172 ploiiMa M3 XPOMWPOBAHHOI MaTyHW C HeHarpeBalowelica pyykoid. MexaHuueckuii
MaHOMETp € MHANKATOPOM AaBNeHA BHYTPU BO3AYLLIHOTO NpoMeXxyTKa. Perynupyeman noaaua MOLLHOCTY €
KOMMYTaTopoM Ha 3 no3uuun. OTAENbHbIA NPUBOZA PErynnpoBKI TemnepaTypbl. JIMHERHbIA AATUNK 1 AJTYMK
LOCTIXEHINA TeMnepatypbl. Perynupyemble HOXKM.
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